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MANUAL DE UTILIZARE

MASINA PROFESIONALA DE TOCAT CARNE, 100 Kg/h, IDEAL INOX

Model: CLR.PMK.BKM.12
         00062646
Capacitate Kg/h: 100
Dimensiunea lamei: 12
Rotații pe minut: 160
Dimensiuni mm: 260*540*310
Putere Kw: 0,55
Greutate Kg: 21 
Alimentare: 230V~50Hz
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SCOPUL SI DOMENIUL DE APLICARE

    Draga client,

Descărcați manualul cu instrucțiuni de pe site-ul  https://www.idealinox.ro sau sunati la
numărul indicat pe certificatul de garanti.

Produsului  nostru  este  construit  in  conformitate  cu  standardele  internationale.  Va
multumim pentru fidelitatea demonstrata prin achizitionarea acestui produs. 

Este important ca acest manual sa fie citit cu atentie, iar masina de tocat carne,IDEAL
INOX, sa fie utilizata in parametrii precizati pentru a obtine cea mai buna eficienta si pentru o
utilizare pe termen lung.   

Asigurati-va ca persoanele care vor utiliza masina de tocat carne au citit manualul  de
utilizare si au fost instruite pentru a-l folosi. 

In cazul in care apar unele probleme, recititi manualul de utilizare inainte de a suna la
service.  Nu permiteti  unei personae neautorizate sa intervina asupra cuptorului de pizza daca
acesta s-a defectat.

1. INTRODUCERE:

● Instructiunile  din  acest  manual  privind  datele  de  securitate  sunt  importante  pentru
montarea si mentinerea in conditii de securitate a masinii de tocat carne. Producatorul recomanda
ca acest manual sa fie pastrat cu grija in zona de lucru, astfel incat sa poata fi consultat de catre
tehnicieni si utilizatori.

● Conexiunea electrica, instalarea si intretinerea masinii de tocat carne furnizata de IDEAL
INOX  trebuie  sa  fie  efectuate  de  catre  instalatori  calificati  si  autorizati  in  conformitate  cu
normele  de  securitate  in  vigoare.  Producatorul  isi  declina  orice  responabolitate  daca  aceste
obligatii nu sunt respectate.

● Instalatia  de  electricitate  la  care  va  fi  conectata  masina  de  tocat  carne  trebuie  sa  fie
pregatita respectand legislatia in vigoare.
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● Nerespectarea  instructiunilor  date  de  producator  pentru  acest  dispozitiv  (  utilizare,
intretinere, conexiunea electrica, tabelul de date tehnice) pot compromite siguranta aparatului si
duc la pierderea garantiei.

Pentru a preveni pericolul de electrocutare nu introduceţi cordonul, ştecherul sau unitatea
motor în apă sau în alte lichide.

Nu folosiţi  aparatul  în  exterior.  Utilizaţi  aparatul  doar  cu mâinile  uscate.  Nu atingeţi
părţile în mişcare.

Folosirea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vândute de IDEAL INOX poate duce
la accidente sau la distrugerea aparatului.

Nu  încercaţi  să  tocaţi  oase,  nuci  sau  alte  alimente  tari.  Acest  lucru  poate  duce  la
distrugerea masinii de tocat carne.

Înainte  de  punerea  în  funcţiune,  asiguraţi-vă  că  aparatul  este  corect  asamblat.  Nu
desfaceţi inelul de fixare în timpul utilizării aparatului. Atenţie la mânuirea cuţitului, discurilor,
melcului, etc. Nu băgaţi degetele în aparat.

Nu folosiţi degetele sau diferite obiecte pentru a împinge alimentele în tubul principal.
Folosiţi în acest scop numai presa livrată odată cu masina de tocat carne. Înainte de a dezasambla
şi/sau curăţi aparatul, aşteptaţi oprirea completă a părţilor aflate în mişcare.

Nu lăsaţi cordonul de alimentare să atârne peste marginea mesei sau să atingă suprafeţe
fierbinţi.

Verificaţi  starea aparatului  şi a cablului  de alimentare înainte  de orice utilizare.  Dacă
există o problemă de orice tip, nu folosiţi aparatul. 

Apelaţi la un Service autorizat IDEAL INOX pentru a verifica şi/sau repara aparatul. Nu
reparaţi singur aparatul.  

Ştecherul  trebuie  scos  din  priză  atunci  când  aparatul  nu  se  utilizează,  se  curăţă,  se
monteză sau se demontează accesoriile. 
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Aparatul trebuie scos din priză trăgând de ştecher şi nu de cordonul de alimentare; nu
răsuciţi cablul.

Acest  aparat  este  proiectat  pentru a  fi  utilizat  in  scop profesional,  precum restaurant,
hoteluri, macelarii si alte spatii comerciale.

2. INSTALAREA

Manevrarea  şi  instalarea  aparatului  trebuie  să  fie  efectuate  de  două  sau  mai  multe
persoane – risc de rănire. Folosiți mănuşi de protecție la despachetare şi instalare - risc de tăiere.

Instalarea,  inclusiv racordarea la rețeaua de alimentare cu energie electrică,  precum şi
reparațiile trebuie efectuate de un tehnician calificat.  Nu reparați  şi nu înlocuiți  nicio piesă a
aparatului,  dacă  acest  lucru  nu  este  indicat  în  mod  expres  în  manualul  de  utilizare.  După
despachetarea aparatului, asigurați-vă că acesta nu a fost deteriorat în timpul transportului. Dacă
apar probleme, contactați IDEAL INOX. Odată instalat aparatul, deșeurile de ambalaje (bucăți
de plastic, polistiren etc.) nu trebuie lăsate langa cuptorul de pizza - risc de incediu. În timpul
instalării, aveți grijă ca aparatul să nu deterioreze cablul de alimentare - risc de incendiu. Activați
cuptorul de pizza numai atunci când instalarea a fost finalizată.

Conexiunea la energie electrica trebuie să fie efectuata în conformitate  cu normele in
vigoare.

Aparatul trebuie plasat pe o suprafata plana.

Inainte de prima utilizare indepartati folia de protectie de pe masina de tocat carne. In
cazul in care pe acesta raman particule lipicioase, indepartati-le cu ajutorul unui detergent neutru
si cu o carpa moale.

3. INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

● Înainte de prima folosire, spălaţi cuţitul, discurile, pâlnia, etc. în apă călduţă cu săpun sau
detergent neutru pentru spălat vase. Clătiţi cu apă caldă, după care uscaţi părţile component.

●  Aşezaţi aparatul asamblat pe o suprafaţă stabilă, în aşa fel încât aerisirile de la baza şi din
spatele aparatului să nu fie blocate. 
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●  Asiguraţi-vă că aparatul  este  oprit  (comutatorul  în poziţia  ”0”).  Introduceţi  ştecherul
cordonului de alimentare în priză. 

● Puneţi o farfurie mare şi adâncă (sau un gastronom) sub ieşirea tubulară a tocătorului
pentru alimentele tocate. 

● Mai întâi porniţi aparatul, abia apoi adăugaţi alimentele pentru tocare.

● Dacă motorul  încetineşte  sau se opreşte  (acest  lucru se poate  datora alimentelor  care
blochează  melcul),  opriţi  mai  întâi  aparatul  apasand  butonul  ”ACIL  STOP”  si  readuceti

comutatorulpe poziţia "GERI BACK”.

4. UTILIZAREA ZILNICĂ

● Introduceţi  melcul  în  tubul  din inox.  Aşezaţi  unitatea  de tocare  pe melc.  (Lamele  de
tocare trebuie să se afle în faţă). Asiguraţi-vă că se îmbină canelurile de pe discul de tocare pe
proeminenţele capului tocător. Rotiţi inelul cu înşurubare în direcţia acelor de ceasornic până
când este îmbinat corespunzător. 

 Aduceţi comutatorul pe poziţia "ILERI”

 ● Tăiaţi carnea în fâşii lungi sau cuburi si scoateţi cât de multe oase, bucăţi de zgârci şi
tendoane puteţi. Aşezaţi carnea în tavă. Utilizaţi presatorul pentru a împinge uşor carnea în tubul
din inox. 

5. OPRIREA MASINII DE TOCAT CARNE

  După utilizare, decuplaţi unitatea şi aduceţi comutatorul pe poziţia "0".
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● Dupa  finalizarea  procesului  de  tocare,  suprafata  aparatului  trebuie  curatata  (  vezi
”CURATARE SI INTRETINERE”).

 In caz de urgenta, apasati butonul ”ACIL STOP ”.

6. SFATURI ŞI RECOMANDĂRI 

● Tăiaţi alimentele în fâşii sau cuburi mai mici decât gaura pâlniei de umplere a aparatului.
● Aveţi grijă să nu introduceţi în aparat carne cu oase, tendoane dure, coji de nuci, etc. 

● Carnea sau peştele crud se recomandă a fi răcite (nu îngheţate) înainte de tocare, pentru a
reduce pierderea de zeamă. 

● Carnea proaspăt tocată trebuie refrigerată sau gătită în termen de maxim 24 de ore. 

● La o folosire  intensă  a  aparatului,  grăsimea din carne se poate  acumula  în  interiorul
tubului  aparatului,  forţând motorul  şi  reducând eficienţa  tocătorului.  Dacă  se  întâmplă  acest
lucru,  opriţi  imediat  aparatul.  Spălaţi  părţile  componente în apă caldă,  după care reasamblaţi
aparatul. Dacă e posibil, alternaţi tocarea/mărunţirea pâinii cu tocarea cărnii (acest lucru ajută la
menţinerea curată a melcului şi tubului interior. 

● Nu forţaţi niciodată aparatul dacă merge greu. Încercaţi să vedeţi de ce se întâmplă acest
lucru. 

7. CURATAREA SI INTRETINEREA

● Nu faceti nicio operatie de intretinere a aparatului cand acesta este conectat la reteaua de
electricitate.

● Suprafețele din oțel inoxidabil se pot păta din cauza apei calcaroase sau a detergenților
agresivi, dacă rămân în contact cu acestea prea mult timp.

NOTĂ: curățați otelul inoxidabil numai cu o cârpă sau un burete moale.

● Nu  aplicati  substante  chimice  pe  suprafetele  care  nu  pot  fi  curatate  prin  metodele
mentionate mai sus.
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● Nu curatati  aparatul  folosind jet  de apa.  In  caz contrar  se pot produce defectiuni  ale
instalatiei.

● Resturile de carne pot fi scoase din interior prin trecerea unei felii de pâine prin carcasa
tocătorului.

●  Deşurubaţi inelul de  înşurubare şi scoateţi toate piesele din tubul de inox.

●  Mânuiţi cu atenţie cuţitele şi părţile ascuţite ale aparatului

● După spălare şi uscare, cuţitul şi sitele (discurile) se vor acoperi cu ulei comestibil, pentru
a le menţine lubrifiate.

● In cazul in care aparatul  nu functioneaza pentru o perioada mai lunga de timp acesta
trebuie gresat cu un strat subtire de vaselina.

● In caz de scaderea a uleiului, completati cantitatea pierduta prin desurubarea tavii.

8. REMEDIEREA DEFECȚIUNILOR

Dacă cuptorul nu funcționează corect, înainte de a apela la Serviciul de asistență tehnică IDEAL

INOX, consultați Ghidul de remediere a defecțiunilor pentru a stabili care este problema.

PROBLEMA VERIFICATI
URMATOARELE

Masina  de  tocat  carne  nu
functioneaza

-Siguranța principală ar putea fi
oprită;

- Conectarea electrică a masinii
de tocat carne ar putea fi oprit.

- Alimentarea electrica sa fie
pornita;

-Masina de tocat carne sa fie
conectat  la  o  sursa  de
energie electrica.

Masina de tocat carne s-a blocat -Masina  de  tocat  este
supraincarcata

-  Apasati  butonul  ”ACIL
STOP”  si  readuceti

comutatorulpe  poziţia
"GERI BACK”.

9. DIAGRAMA ELECTRICA
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10. ELIBERAREA AMBALAJULUI

● Ambalajul este reciclabil  în proporție de 100%. Prin urmare,  toate patrile ambalajului
trebuie eliminate  în mod corespunzător şi în conformitate  cu normele stabilite  de autoritățile
locale privind eliminarea deșeurilor.
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