IDEAL INOX

hittps://svwrw.1dealimox.co/
0745015009

office@idealinox4ro



http://www.idealinox.ro/

www.idealinox.ro
0745017009

MANUAL DE
UTILIZARE

Model: CLR.TC.6FG400 / CLR.TC.6FG401

Model: CLR.TC.6FG600 /CLR.TC.6FG601

q

Page 2 of 9


http://www.idealinox.ro/

www.idealinox.ro

0745017009
1. PARTICULARITATI TEHNICE
CLR.TC.6FG400 CLR.TC.6FG600
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TABEL

MODEL CLR.TC.6FG 400 | CLR.TC.6FG401| CLR.TC.6FG 600 CLR.TC.6FG 601

Lungime mm 400 400 600 600

Latime mm 630 630 630 630

inilgime mm 300 300 300 300

Injector mm 0,70 0,70 0,70 0,70

Injector

Gaze Naturale | ™" 1,30 1,30 1,30 1,30

Capacitate L 8 8 16 16

Recipient

Intrare Gaz Inch 12" 12" 12" 1/2"

Greutate Bruti| Kg 21 21 34 34

2. INSTRUCTIUNI DE MONTAJ

EXPLICATIE
e Instructiunile din acest manual contin informatii importante despre montajul, utilizarea,

curdtarea si intretinerea in siguranta a friteuzei. Prin urmare, pastrati manualul intr-un loc
usor accesibil pentru persoana care va folosi friteuza si pentru tehnician.

e Montajul aparatului, conversiile pentru diferite grupuri de gaze si operatiunile de
intretinere trebuie efectuate din partea unui specialist autorizat in conformitate cu
instructiunile producatorului.

e Conectarea la gaz a aparatului trebuie efectuata in conformitate cu valorile date in tabelul
»Specificatii tehnice”.

e Firma producdtoare; Nu isi asuma nicio responsabilitate pentru daunele finale aduse
oamenilor sau obiectelor datorate oricarei operatiuni efectuate fara respectarea manualului
de utilizare, intretinere sau interventii tehnice neefectuate de tehnicieni autorizati.

AMPLASAREA
e Pentru prevenirea aparitiei mirosului si a fumului, amplasati dispozitivul sub o hotd cu
ventilatie suficienta.

e Pentru prevenirea cresterilor excesiva a temperaturii, amplasati dispozitivul la o distanta
minimd de 10 cm de peretele lateral si din spate.

o Desprindeti nailonul de protectie de pe dispozitiv. Daca pe suprafatd raman reziduuri de
adeziv, curatati cu un solvent adecvat.

o Asigurati echilibrul dispozitivul ajustand cele 4 picioare reglabile pe o suprafata plana.

e Daca dispozitivul urmeaza sa fie montat in sir langa alte dispozitive, urmati instructiunile
de mai jos.

CONECTAREA DISPOZITIVELOR UNUL DE CELALALT iN LINIE
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e Amplasati dispozitivul langa un alt dispozitiv si reglati-i indltimea astfel incat sa fie la
acelasi nivel.
o Conectati dispozitivele intre ele folosind orificiile de conectare din partea superioara.

Racordarea la Gaz

o Racordati dispozitivul la sursa de gaz printr-o teavd metalicd de sectiune transversala
adecvata.

e Atunci cand este necesar, la intrarea dispozitivului trebuie plasatd neaparat o supapa
pentru Tntreruperea gazul.

o Dupa ce au fost efectuate toate conexiunile, verificati daca exista scurgeri de gaz.

3. CONVERSIE LA DIFERITE TIPURI DE GAZ

Inlocuirea Duzelor Arzitorului

» Scoateti panoul de control al dispozitivului.

» Slabiti piulita de strangere a duzei si trageti duza ,,M”, inlocuiti-o cu duza adecvata pentru gazul
la care urmeazasa fie utilizata, luand in considerare tabelul ,, TABEL DE MAI SUS”.

* Dupa care strangeti din nou piulita de strangere a duzei.

Realizarea reglarii aerului arzatorului

* Scoateti panoul de control al dispozitivului.
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» Aprindeti arzatorul principal si rotiti butonul de control al gazului in pozitia ,,flacard max.”.
» Slabiti surubul ,,V”. Reglati flacara arzatorului glisand inainte si inapoi mansonul de reglare a
aerului ,,H”..

Schimbarea duzei pilot

e Scoateti panoul de control al dispozitivului.
o Slabiti surubul ,,A” si desurubati duza ,,PM”.
¢ Inlocuiti duza ,,PM” conform tabelului ,, TABEL 1”. Apoi strangeti din nou surubul ,,A”.

Caracteristica Flacara

Flacéra cu un reglaj de aer corespunzitor, este de culoare albastru inchis, iar conul sau interior se afla la
baza.
Daca flacara nu este bine ventilata, varful ei este galben si cu nervuri.

Flacara cu surplus de ventilatie este scurta, transparentd, iar conul sdu interior este sus.

Dupa reglare, nu trebuie s existe nicio rupere de flacara in timp ce arzatorul este aprins. De
asemenea, indiferent daca arzatorul este cald sau rece, flacdra nu trebuie si se rupa cand este
micsorata.

AVERTISMENT: Daci a fost realizata conversia intr-un alt tip de gaz, asigurati-va ca ati
lipit pe o parte vizibila a dispozitivului eticheta adeziva corespunzatoare gazului utilizat.

4. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE SI iNTRETINERE

AVERTISMENTE
A Nu atingeti suprafetele fierbinti ale dispozitivului.
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o Dispozitivul a fost conceput pentru uz profesional si trebuie utilizat numai de
personal instruit in aceasta privinga

e Aparatul este destinat scopului prajiri cartofilor, etc. Nu 1l utilizati n alte
scopuri.

Nu utilizati niciodata aparatul cind nu exista ulei in recipient.
e Daca apare vreo defectiune la dispozitiv, Tntrerupeti alimentarea cu gaz.
e Contactati numai personalul de service autorizat si aprobat de producator si
utilizati numai piese de schimb originale.

A Tnainte de prima utilizare
e Tnainte de utilizarea aparatului, recipientul si cosurile trebuie curatate de uleiul
industrial protector de pe acesta. Curatarea trebuie facuta in felul urmator:
e Umpleti recipientul cu apa pana la linia de nivel superior.
e Fierbeti timp de 1-2 minute cu apa in care ati adaugat detergent.
« Deschideti robinetul de sub recipient si varsati apa in vas.
o Clatiti bine recipientul cu apa curata.

e Uleiul trebuie purificat de particulele de alimente prin filtrarea periodica.
Efectuarea mereu a acestei operatiuni creste calitatea alimentelor si mareste
durata de viata a uleiului. Daca este posibil, trebuie folosit ulei de friteuza.

A Pentru reducerea riscul de aprindere, nu utilizati ulei vechi ramas de la prajiri.
e Trebuie avut grija sa va asigurati ca nivelul uleiului din recipient sa fie intre
limitele inferioare si superioare. Tn momentul in care nivelul uleiului scade
sub nivelul inferior, trebuie adaugat din nou ulei.
e Atunci cand pentru prdjire este utilizat ulei de gatit, acesta trebuie mai Intai
topit si apoi turnat in recipient. Uleiul nu trebuie ldsat in recipient dupa
prajire.
e In cazul supraincalzirii uleiului, in vederea preveniri pericolului de
incendiu, termostatul limita intrerupe circuitul de gaz. In acest caz,
contactati personalul de service autorizat.

AATENIIE: Opriti circuitul de gaz Tnainte de a goli uleiul.

PRIMA OPERARE
e Laprima operare, personalul autorizat care a instalat dispozitivul trebuie

sa monitorizeze si sa controleze cu atentie dispozitivul.

e In timpul primei operiri, pentru o perioada scurti de timp din dispozitiv
va emana fum si miros. Fumul si mirosul se datoreaza materialului de
izolare si uleiului sau altor substante aseméanatoare de pe suprafata tablei.
Aceasta situatie nu constituie un pericol si va disparea de la sine.

e La prima utilizare, dispozitivul trebuie operat la cea mai ridicata
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temperaturad de functionare timp de 1 ora.

OPERARE

Umpleti cu ulei recipientul pana ce acesta atinge linia de nivel maxim.

Apasati complet butonul ,,A” si tineti-1 apasat in pozitia ,,1” timp de
aproximativ 15 secunde. Tn acelasi timp, apasati butonul de aprindere pe pozitia
,»2” timp de doud pana la trei secvente de scantei pana cand flacara pilot se
aprinde si asteptati 15 secunde.

Indicatorul luminos va raméane aprins cand butonul ,,A” este eliberat. Aduceti-I
pe pozitia ,,3”. Daca nu se aprinde, repetati intreaga secventa de actiuni.
Aprinderea arzatorului principal se face prin rotirea butonului de control ,,B” in
pozitia aferenta valorii temperaturii dorite.

Butonul de control are 7 stari de referinta corespunzatoare numerelor
echivalente cu diferite valori de temperatura. Aceste sunt;

Pozitie [TemperaturaPozitie [Temperatura
1 100 °C 5 152 °C
2 113°C 6 165 °C
3 126 °C 7 180 °C
4 139 °C

Imediat ce uleiul a devenit fierbinte, introduceti 3/2 din cos in uleiul de prjit.
Imediat ce se observa ca alimentul s-a rumenit, opriti intrerupatorul, scoateti
cosul si asezati-1 pe ménerul de suspendare de pe recipient. Serviti alimentele
imediat dupa ce uleiul din cos s-a scurs.

OPRIRE

Petru oprirea arzatorul fritezei, rotiti butonul ,,A” pe pozitia ,,0”.
In final, inchideti linia de alimentare cu gaz.

INTRETINERE
e Inainte de a finceperea activitatilor de Tintretinere sau de curdtare a
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dispozitivului, opriti neaparat intrarea gazului.

Stergeti la sfarsitul fiecarei zile de lucru cu o lavetd inmuiata in apa calda si
sapun, Tnainte ca dispozitivul sa se raceasca complet.

In timpul curatarii suprafetei dispozitivului, nu folositi detergenti si alte
materiale care ar putea zgaria suprafetele cum ar fi perie de sarma etc.
Curatati cu solventi chimici suprafetele care nu pot fi curatate prin metodele
mentionate mai sus.

Daca dispozitivul urmeaza sa nu fie folosit timp de o perioadd nu
indelungata, suprafetele trebuie sa fie acoperite cu un strat subtire de
vaselina.

REGULI DE INTRETINERE SI REPARARE

Nu incercati sa reparati singur dispozitivul.

In cazul unei defectiuni, contactati tehnicienii Ideal Inox sau un centru de service
autorizat.

Interventia tehnica la dispozitiv trebuie efectuata de personal service calificat.
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