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Stimate client,

Multumim ca ati ales Ideal Inox, furnizorul de top al marmitelor profesionale.

Ne angajam sd va oferim cea mai bund experienta cu produsele noastre prin aplicarea
standardelor stricte de calitate pentru a garanta performanta maxima.

Pentru a obtine performante optime in mod constant, va recomanddm sa cititi cu atentie
manualul inainte de a utiliza produsul si sa il pastrati ca referintd. Respectarea instructiunilor
va garanta o utilizare excelentd a marmitei profesionale Ideal Inox pentru multi ani de acum
Tnainte.

V& multumim din nou pentru alegerea produselor noastre si va asiguram cd suntem la
dispozitia dumneavoastrd pentru orice intrebari sau asistentd in utilizarea marmitei
profesionale Ideal Inox.
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1. CERTIFICARIi

Marmitele profesionale Ideal Inox sunt fabricate in conformitate cu standardele europene.

2. PARTICULARITATI TEHNICE

. Capacitate Intrare Intrare
Putere Presiune . o
Cod I Dimensiuni Apa Gaz
Kw mbar
(mm) Inch Inch
CLR.TC.7TKTGN800 00063549 | 20 20 80 800x700x850 1/2" 1/2"
CLR.TC.7KTGN801-GPL 00063550 | 20 30 80 800x700x850 1/2" 1/2"

Page 3 of 17



=

CLR.TC.9KTGN800 00059594 21.3 20 100 800x930x850 1/2" 1/2"
CLR.TC.9KTGN800-GPL 00063368 21.3 30 100 800x930x850 1/2" 172"
CLR.TC.9KTGN801 00062589 21.3 20 150 800x930x850 1/2" 1/2"
CLR.TC.9KTGN801-GPL 00063207 21.3 30 150 800x930x850 1/2" 1/2"
CLR.TC.9KTGN120 00063404 42.6 20 250 900x1000x950 1/2" 172"
CLR.TC.9KTGN120-GPL 00063465 42.5 30 250 900x1000x950 1/2" 1/2"

TC.7KTGNB0O TC.9KTGN80O

O marmita profesionala din otel inoxidabil este un echipament de bucatarie utilizat in industria alimentara si
de catering pentru a gati sau a Incalzi cantititi mari de alimente. Este proiectata pentru a fi folosita in mod
repetat si este construitd din otel inoxidabil rezistent si durabil, pentru a face fata conditiilor de lucru grele
dintr-o bucatarie comerciala.

Marmitele Ideal Inox sunt folosita pentru a gati o varietate de alimente, cum ar fi supe, ciorbe, sosuri, paste,
legume, carne si multe altele, intr-un volum mare, de obicei pentru a servi un numar mare de persoane. De
asemenea, poate fi utilizatd pentru a mentine alimentele calde si proaspete pentru o perioada lunga de timp,
astfel incat acestea sa poata fi servite in momentul potrivit.

Marmita profesionala din otel inoxidabil este un instrument esential intr-o bucatarie comerciala si joacd un
rol important in asigurarea calitdtii alimentelor servite clientilor.
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Marmita profesionald din otel inoxidabil Ideal Inox este echipata cu un sistem de incalzire indirect - incalzirea

este aplicatd sub un vas cu apa in care este introdus vasul de gatire ( preparate sunt gatite la bain-marie)
Aceste echipamente au diverse dimensiuni si capacitati, pentru a se potrivi nevoilor diferitelor tipuri de
bucatarii.

3. DETALII CU PRIVIRE LA SIGURANTA

31  GENERALITATI

Utilizatorii ar trebui sa citeasca cu atentie informatiile din acest manual.
A Acestia trebuie sa respecte cu strictete avertismentele de siguranta
specificate.

Tnainte de a folosi marmitele profesionale Ideal Inox, utilizatorii ar trebui si aiba in vedere fiecare articol
mentionat in manualul de utilizare pentru a se asigura ca sunt in conformitate cu regulile tarii sau navei in care
urmeaza sa fie utilizate.

Este important sa se acorde atentie la avertismentele din manual, precum evitarea contactului cu suprafetele
fierbinti ale dispozitivului, folosirea doar de cétre personalul calificat si utilizarea exclusiv in scopul de gatire.
De asemenea, utilizatorii ar trebui s ia in considerare recomandarile pentru umplerea cu apa, aprinderea
arzatoarelor, oprirea arzatoarelor si descarcarea apei din marmite.

3.2  IMPORTANTA MANUALULUI DE UTILIZARE

Manualul de utilizare a marmitei profesionale Ideal Inox este esential pentru a asigura o utilizare sigura si
eficientd a produsului. Prin urmare, este important ca clientii sd acorde o atentie deosebitd informatiilor din
acest manual.

Pregatirea inainte de utilizare si instalarea corectd sunt aspecte esentiale mentionate Tn manual, deoarece
acestea asigura buna functionare a marmitei si prevenirea oricaror defectiuni sau accidente. De asemenea,
manualul oferd informatii detaliate despre cum sa se utilizeze marmitele profesionale, cum sa se incalzeasca
apa, cum sa se aprinda flacdra, cum sa se curete si cum sa se intretind in mod corespunzator produsul.

De asemenea, este important sd se mentioneze faptul ca utilizarea produsului trebuie sa respecte regulile tarii
sau navei in care urmeaza sa fie folosit. Acest aspect poate varia de la o tara la alta sau poate fi diferit in functie
de contextul in care marmitele profesionale sunt utilizate.

In concluzie, manualul de utilizare a marmitei profesionale Ideal Inox este un ghid esential pentru clienti,
oferind informatii clare si precise pentru o utilizare sigurd si eficientd a produsului. Este important ca
utilizatorii sa citeasca si sa urmeze instructiunile din acest manual pentru a preveni eventuale probleme si
pentru a prelungi durata de viata a marmitei profesionale.

A Utilizatorul si Tehnicianul trebuie sd citeascd cu atentie acest manual inainte de a face orice
interventie asupra produsului.
Daca nu intelegeti manualul de utilizare, va rugam sa ne contactati la office@idealinox.ro.
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3.3  CUI IT ESTE DESTINAT MANUALUL DE UTILIZARE?

Acest manual de utilizare este destinat tuturor partilor implicate in procesul de utilizare si mentenantd a
marmitei profesionale Ideal Inox.

Revanzatorii trebuie sa ofere acest manual clientilor, iar utilizatorii trebuie sa citeasca cu atentie informatiile
continute in el pentru a se asigura ca respecta toate instructiunile si recomandarile de utilizare si mentenanta.
In plus, acest manual este destinat si persoanelor autorizate sa intervina in cazul unor probleme tehnice cu
produsul, acestea fiind singurele persoane care ar trebui sa efectueze interventii asupra marmitei.

Este important ca utilizatorii sa nu Incerce sa repare sau sa intervind in produs, deoarece acest lucru poate duce
la deteriorarea produsului sau la un risc pentru siguranta utilizatorului.

Prin urmare, acest manual este esential pentru a asigura o utilizare corecta si sigurd a marmitei profesionale
Ideal Inox.

3.4  UTILIZARE IN SIGURANTA

Pentru a asigura o utilizare sigurd a marmitei profesionale, este important sd se respecte intotdeauna
instructiunile de utilizare si intretinere din acest manual. Acesta trebuie pastrat aproape de produs, la
indemana, astfel Incat sa fie usor accesibil in cazul 1n care sunt necesare referinte ulterioare.

De asemenea, este esential sa se acorde o atentie deosebitd mediului in care este amplasatd marmitei

profesionale. Produsul trebuie sa fie plasat intr-un loc ferit de lichide care pot provoca daune grave, precum
si de alte substante periculoase sau inflamabile.

35  SIMBOLURI UTILIZATE

Simbol Descriere
Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile avertizate de acest
Steag rosu simbol in prezentul manual de utilizare

Inainte de a efectua orice operatiune, este esential si consultati
Consultare informatii din manualul de utilizare.

Pentru a evita orice incident neplacut, este important sa nu efectuati nicio interventie
neautorizati asupra marmitei profesionale. In cazul in care aveti nevoie de ajutor sau asistenta,
trebuie sd contactati Ideal Inox sau un service autorizat pentru a va ajuta in mod corespunztor.
Acest lucru va asigura respectarea garantiei si utilizarea in sigurantd a marmitei profesionale.

Este esential sa aveti cunostinte despre cum sd actionati in situatii de urgentd, cum ar fi un
incendiu sau o explozie. In astfel de cazuri, este important sd pastrati calmul si sa actionati
rapid. Primul pas este sa inchideti imediat vana de gaz si Intrerupatoarele electrice pentru a
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preveni alimentarea cu combustibil. Nu utilizati obiecte care ar putea crea scantei sau flacari, deoarece acestea
ar putea amplifica situatia de urgenta

Pentru a stinge focul, utilizati un stingator de incendiu si NU folositi apd, deoarece aceasta
poate agrava situatia. Este recomandat sa fiti pregatiti inainte de a folosi marmitele
profesionale, cunostintele si pregatirea adecvata pot ajuta la prevenirea unor astfel de situatii
de urgenta.

Este important sa aveti in vedere faptul ca uleiul sau alte lichide care se varsa pe podea in
timpul utilizarii marmitei profesionale trebuie curatate imediat, pentru a evita formarea unui
teren alunecos care poate cauza accidente. Curatarea trebuie facutd cu atentie, pentru a preveni
raspandirea lichidului si pentru a nu deteriora podeaua sau alte echipamente din Tncépere.

Daca observati un miros de gaz In timpul utilizarii marmitei, este important sa actionati

imediat. In primul rand, inchideti imediat vana marmitei si apoi vana de gaz principald pentru

a evita orice sursa de gaz. Inchideti si orice alte aparate sau dispozitive care utilizeaza gaz in

incapere si deschideti usile si ferestrele pentru a ventila cdt mai mult posibil incaperea. Nu

utilizati niciodatd obiecte care ar putea crea scantei sau flacdri, cum ar fi comutatoarele
electrice sau brichetele, deoarece acest lucru poate declansa o explozie. In caz de urgenti, contactati imediat
service-ul Ideal Inox sau un service autorizat pentru a primi asistenta profesionala.

Este important si evitati expunerea directa a aparatului la lumina soarelui. In timpul utilizarii
sau stocdrii, aparatul trebuie protejat de razele solare, deoarece acestea pot deteriora anumite
componente si pot afecta performanta aparatului. Este recomandat sa depozitati aparatul intr-

un loc racoros si uscat, ferit de lumina directa a soarelui.

A Marmita profesionala trebuie operata sub o hota

Pentru a reduce riscul de acumulare a vaporilor nocivi in spatiul de lucru si a asigura o ventilatie adecvata,
este esential ca marmita sa fie utilizatd sub o hotd profesionala din inox. Hota trebuie sa fie dimensionata
corespunzator in functie de dimensiunile si specificatiile aparatului, astfel incat sd poata capta eficient vaporii
si fumul eliberati in timpul utilizarii. Este important sa se verifice in mod regulat functionarea hotei si sa se
curate regulat filtrele, pentru a preveni acumularea de grdsime si murddrie care ar putea duce la blocarea
fluxului de aer.

Daca aparatul functioneaza cu un tub GPL, este necesar sa se respecte o distanta minima de 50 cm intre acesta
si aparatul propriu-zis. Aceasta distantd asigura o separare adecvatd intre tubul de gaz si aparat, prevenind
astfel riscul de accidente sau avarii cauzate de prezenta gazului la o distanta prea mica de aparat. Este important
sd se respecte aceastd distantd in mod regulat si s@ se verifice cu atentie conexiunile si starea tubului de gaz
pentru a se asigura cad nu existad scurgeri sau alte probleme care pot pune in pericol siguranta utilizatorului.
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Pentru a preveni riscul de incendiu sau explozie, este interzisa pastrarea oricarui tip de
material inflamabil in zona de operare a marmitei. Aceste materiale pot fi solide sau lichide
st includ, dar nu se limiteaza la, haine, alcool si produse derivate, substante petroliere sau
chimice, materiale plastice si orice alt material inflamabil. Este important sd se asigure ca
aceste materiale sunt depozitate intr-un loc sigur si separat de zona de operare a marmitei.

-

Designul flexibil si dimensiunile variate ale marmitei Ideal Inox permit utilizarea acesteia
impreund cu alte echipamente HoReCa, facandu-se astfel posibila potrivirea perfecta cu
echipamentele Ideal Inox din Linia 700 si Linia 930.

Este important sa evitati utilizarea jetului de apa cu presiune pentru curdtarea marmitei
profesionale Ideal Inox. Aceastd metodd de curdtare poate cauza deteriorarea anumitor
componente ale marmitei si poate afecta performanta acesteia. In loc de aceasta, este
recomandat sa utilizati o carpa umeda si un detergent de vase pentru a curata marmitele.

Marmita profesionala este destinat utilizarii in medii industriale, precum restaurant,
cantina, fast food si este proiectat pentru a fi utilizat numai de personal calificat.

Este necesar ca personalul care utilizeaza acest aparat sa aiba o pregdtire corespunzatoare
si sa fie capabil sa inteleagd si sd respecte toate instructiunile de siguranta si de operare
specifice acestui aparat. Utilizarea necorespunzatoare a acestui aparat poate duce la
accidente grave si poate cauza daune materiale considerabile. Inainte de a utiliza marmita,
este important sd cititi cu atentie manualul de instructiuni si sa urmati toate instructiunile si sfaturile de
siguranta specificate Tn acesta. Daca nu sunteti sigur cu privire la utilizarea acestui aparat, va recomandam sa
solicitati asistenta de la un specialist calificat.
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4. TRANSPORT SI MUTARE

Atunci cand mutati o marmita prin fortd umana, trebuie sd acordati atentie

precautiunilor de siguranti pentru a evita orice probleme. In cazul in care

& E . distanta de transport este mare, este important sa fiti atenti la manevrarea
] dispozitivului si sa il deplasati incet pentru a evita deteriorarea acestuia.

Este esential sa nu loviti sau sa scapati marmita in timpul transportului, deoarece

aceste actiuni pot duce la deteriorarea componentelor interne sau externe ale

dispozitivului. Daca trebuie sd transportati marmita pe o distantd mare, este recomandat sa utilizati mijloace
de transport adecvate si sd va asigurati cd aceasta este bine fixatd pentru a preveni accidentele.

Incarcarea si transportul marmitei poate fi efectuate cu un transpalet sau un stivuitor echipat cu lame adecvate,
pentru a asigura o manipulare sigura si eficienta. In plus, trebuie sd va asigurati ca personalul care manevreaza
dispozitivul are experientd si cunostinte adecvate despre modul de transport si deplasare a marmitei.

Daca marmita a fost montata de catre 1deal Inox sau un Service Autorizat,

este important sd tineti cont de faptul ca operatiunile de mutare, prelungire
A a furtunurilor de racordare sau inlocuirea acestora trebuie realizate numai
de catre personalul calificat din cadrul unui Service Autorizat.

5. MONTAJUL MARMITEI PROFESIONALE

Pentru a va asigura ca marmita profesionald functioneaza in siguranta si eficient este important sa urmati cu
atentie instructiunile si recomandarile de mai jos:

5.1 AMPLASAREA MARMITEI

Pentru a asigura o utilizare eficienta si sigurd a marmitei inox profesionale, este important sa o amplasati Intr-
un spatiu corespunzator.

In primul rand, pentru a preveni formarea mirosurilor si a fumului, este recomandat si amplasati dispozitivul
sub o hota de evacuare care poate asigura o ventilatie adecvata.

52 REGLAREA PICIOARELOR

Picioarele marmitei profesionale din inox sunt un element important pentru asigurarea stabilitatii si nivelarii
corecte a dispozitivului. Un avantaj major al acestor picioare este faptul ca acestea sunt reglabile pe indltime.

Ajustarea indltimii picioarelor poate fi necesara in diferite situatii, cum ar fi instalarea dispozitivului pe o
suprafata inegala sau pentru a se potrivi inaltimii utilizatorului. Reglarea picioarelor se face prin simpla rotire
a acestora, in sensul orar sau antiorar, in functie de directia dorita.

Este important sa mentionam ca reglarea picioarelor trebuie facuta cu atentie si In mod echilibrat, pentru a

evita rasturnarea marmitei sau deformarea picioarelor. De asemenea, este important sa verificati nivelarea
dispozitivului Tnainte de utilizare, pentru a asigura o functionare optima si sigura.
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In concluzie, picioarele reglabile pe iniltime ale marmitei profesionale din inox reprezinti un avantaj
important 1n utilizarea acestui dispozitiv, oferind flexibilitate si stabilitate in diferite situatii.

5.3 RACORDAREA LA GAZ

Inainte de a utiliza 0 marmita profesionala din inox conectati la gaz, trebuie si se respecte cu strictete toate
regulile si standardele de siguranta in vigoare. Este recomandat sa apelati la serviciile unui personal autorizat
pentru a realiza racordarea la gaz a dispozitivului, asigurandu-va ca aceasta se face in conformitate cu
standardele nationale si locale privind gazele din tara respectiva.

Este necesar sa utilizati o teava flexibila si un robinet cu bila pentru a realiza racordarea la instalatia de gaz.
Robinetul cu bila trebuie instalat intr-un loc ferit de caldura si usor accesibil in caz de pericol, iar vana de gaz
trebuie plasatd intr-un loc usor accesibil pentru a permite oprirea imediatd a gazului in caz de urgenta.

Pentru a identifica intrdrile de gaz ale dispozitivului, verificati etichetele de pe corpul acestuia. Dupa
finalizarea tuturor conexiunilor, verificati existenta scurgerilor de gaz la punctele de conectare cu apa si sapun.

Este esential sd alimentati aparatul cu gazul si presiunea specificate si stabilite pe plicuta de date a
dispozitivului. In cazul in care tipul de gaz la care este setatdi marmita nu este adecvat pentru tipul de gaz
existent 1n locul In care este instalat, urmati instructiunile scrise in manualul de utilizare referitoare la
conversia la alt tip de gaz.

In concluzie, trebuie s acordati o atentie deosebita racordirii la gaz a marmitei profesionale din inox, pentru
a asigura o utilizare sigurd si eficientd a dispozitivului. Respectarea tuturor instructiunilor si reglementarilor
privind siguranta este esentiald pentru a preveni orice incident nedorit.

5.4. RACORDAREA LA APA

Pentru a conecta o marmita profesionala la reteaua de apa, trebuie sd urmati cativa pasi importanti pentru a
asigura o instalare sigura si eficienta a dispozitivului.

In primul rand, pozitionati marmita astfel incat si fie usor accesibild pentru a fi conectati la reteaua de
apa.Apoi, verificati tipul de racorduri necesare pentru dispozitiv, deoarece marmitele profesionale din inox
necesita un racord pentru alimentarea cu apa. Utilizati tevi si furtunuri adecvate si asigurati-va ca presiunea
apei este intre 1,5 si 2,5 bar pentru a evita problemele de functionare ale dispozitivului.
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In general, intrarea de apa se face printr-un robinet special montat pe marmite, care este conectat printr-un
furtun la reteaua de apa. Asigurati-va ca toate racordurile sunt etange si bine fixate pentru a evita scurgerile de
apa.

Dupa ce toate racordurile sunt finalizate, deschideti robinetul de intrare a apei si verificati existenta scurgerilor
de apa la punctele de conectare. Instalati un filtru mecanic la intrarea de apa a dispozitivului pentru a preveni
patrunderea murdariei si a particulelor de metal in marmita. De asemenea, evacuati o cantitate mica de apa
inainte de a conecta ultima bucata de conducta la aparat pentru a curata murdaria acumulata in conducta.

Asigurati-va ca toti pasii sunt respectati pentru a asigura o racordare sigura si eficientd la reteaua de apa a
marmitei profesionale din inox, prevenind astfel deteriorarea dispozitivului si prelungindu-i durata de viata.

5.5. OPERATIUNI DE MUTARE SAU PRELUNGIRE A FURTUNURILOR DE RACORDARE

Pentru a muta, prelungi sau inlocui furtunurile de racordare ale marmitei, este necesar sa apelati la un service
autorizat.

Pentru a garanta o utilizare sigura si eficienta a marmitei, trebuie respectate urmatoarele instructiuni:

e Nu este posibila modificarea puterii declarate a dispozitivului in functie de cerintele utilizatorului. Orice
interventie asupra supapelor sau a injectoarelor realizata in acest scop poate anula garantia dispozitivului.
Este recomandat sa apelati la personalul de service autorizat pentru orice modificare necesara.

e Folosirea de piese de schimb neoriginale poate afecta negativ functionarea marmitei si poate duce la pierderea
garantiei. Este important sa utilizati doar piese originale furnizate de societatea noastra.

e Pentru a evita problemele legate de functionarea marmitei, trebuie sa respectati instructiunile de utilizare si
de intretinere furnizate. Este necesar sa verificati periodic starea dispozitivului si sa apelati la service-ul
autorizat in cazul oricaror probleme.

e Asigurati-va ca dimensiunile racordului de gaz sunt conforme cu specificatiile tehnice din tabel. Dupa
conectarea marmitei la sistemul de gaz, trebuie verificate scurgerile de gaz cu ajutorul bulelor de sdpun. Tn
plus, este recomandata reglarea aerului in cazul in care este necesar.

e Pentru a garanta o functionare sigura, nu trebuie sa faceti modificari la dispozitiv sau sa utilizati piese de
schimb neautorizate. Orice interventie asupra supapelor si injectoarelor poate duce la probleme grave si poate
duce la pierderea garantiei dispozitivului.

Respectarea acestor masuri de precautie va garanta o functionare optima si sigurd a marmitei profesionale cu
placa striata.

6. UTILIZAREA MARMITEI PROFESIONALE

6.1  TNAINTE DE UTILIZARE

Pentru a asigura o functionare sigura si eficientd a dispozitivului, va recomanddm sa urmati cu atentie
instructiunile de utilizare si sa efectuati o verificare periodica a dispozitivului.
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Pentru a incepe, este important sa verificati aprinderea arzatorului si potrivirea flacarii, precum si sa verificati
scurgerile de gaz. In cazul in care intdmpinati probleme, consultati sectiunea "Probleme si solutii posibile"
pentru a identifica o solutie.

De asemenea, este important sa verificati puterea termica a dispozitivului dupd montare sau orice operatiune
de intretinere, precum si la conversia la diferite tipuri de gaz. Puterea termica a dispozitivului este indicata in
tabelul furnizat. In cazul in care duzele sunt inlocuite in dispozitiv pentru a functiona cu diferite tipuri de gaz,
puterea termica si presiunea de intrare a dispozitivului trebuie sa fie in conformitate cu tabelul.

Prin respectarea acestor masuri de precautie, veti asigura o functionare optima si sigurd a dispozitivului
dumneavoastra, ceea ce va preveni aparitia unor probleme grave si va extinde durata de viata a acestuia.

6.2 UTILIZARE

6.2.1 UMPLEREA CU APA A MARMITEI- ZONA DE INCALZIREA INDIRECTA

Tnainte de a umple marmita cu ap, este necesar sa verificati daca robinetul de evacuare a apei "9" de sub
panoul frontal este deschis.

Dupa aceasta, activati butonul de umplere cu apa "8" si asteptati pand cand marmita este complet umpluta cu
apa.

Atunci cand marmita s-a umplut cu apa, aceasta va curge prin robinetul de evacuare a apei "9".

Inchideti robinetul de evacuare a apei "9".

6.2.2 UMPLEREA CU APA A MARMITEI- ZONA DE GATIRE

Pentru a evita scurgerile de apa, este important sa va asigurati cd robinetul de descarcare "5" de sub panoul
frontal este inchis Tnainte de a umple marmita cu apa.

Apoi, utilizati butonul de umplere cu apd "7" pentru a umple marmita cu apa, in functie de nevoile si
capacitatea acesteia.

6.2.1 APRINDEREA ARZATOARELOR
Pentru a asigura o aprindere corecta si sigura a arzatoarelor, urmati urmatorii pasi:

e Asigurati-va ca robinetul de alimentare cu gaz este deschis.

e Rotiti butonul de gaz ”"1” al arzatorului in pozitia "flacara” "16” si mentineti-l apasat timp de aproximativ 20
de secunde.

e in acelasi timp apasati butonul de aprindere ”717”.

e Daca flacara se aprinde, eliberati butonul de aprindere si rotiti butonul de gaz apasat in pozitia "flacara
maxima ". Flacara ar trebui sa fie stabila si sa ramana in pozitia "flacara maxima".

e Verificati flacara prin intermediul orificiului de observare, situat in partea de jos a arzatorului. Flacara ar
trebui sa fie albastra, stabila si uniforma.

e Daca flacdra nu se aprinde sau este instabild, opriti alimentarea cu gaz si asteptati cel putin 5 minute inainte
de a incerca din nou. In cazul in care problema persista, apelati un tehnician autorizat pentru a verifica si
repara arzatorul.
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6.2.2 OPRIREA ARZATOARELOR
Daca doriti sa opriti arzatorul, urmati urmatorii pasi:

e incepeti prin a roti butonul de gaz ”1 ”in pozitia "oprit" ”13”. Aceasta inseamn4 ca butonul trebuie s fie
intors in sensul acelor de ceasornic pana cand ajunge la pozitia de oprire. Asigurati-va ca butonul este intors
complet n pozitia de oprire si ca nu mai exista gaze care alimenteaza arzatoarele.

e Urmatorul pas este sa inchideti supapa de alimentare a retelei de gaz. Aceasta supapa ar trebui sa fie
amplasat3 la baza arzitorului sau intr-un loc accesibil. inchiderea acestei supape va opri fluxul de gaz citre

arzator si va impiedica orice scurgere de gaz sau potentiala explozie.

Este important sa urmati acesti pasi in ordinea specificata pentru a va asigura ca arzatorul este oprit complet
si in siguranta..

6.2.3 EVACUAREA APEi

Daca doriti sa evacuati apa, urmati urmatorii pasi:

e inprimul rand, trebuie s3 ridicati bratul robinetului de descércare ”9” de sub panoul frontal si sa il rotiti in
sensul acelor de ceasornic. Figura B va poate ajuta sa identificati acest robinet si sa aflati in ce directie
trebuie sa il rotiti pentru a-l deschide.

¢ intimpul evacudrii apei existe o iesire prin care apa se poate scurge. Asigurati-va cd aceasts iesire este

deschisa si ca apa poate fi eliminata Th mod corespunzator. Daca nu exista o iesire adecvata, ar trebui sa
utilizati un furtun sau un alt dispozitiv pentru a ghida apa la locul potrivit.

7. POSIBILE PROBLEME - CAUZE

7.1 ARZATORUL NU SE APRINDE SAU SE APRINDE CU DiFiCULTATE.
* Presiunea de intrare a gazului este insuficienta.

* Conducta de gaz sau duza este blocata.
* Robinetul de gaz este defect.

7.2 ARZATORUL PRINCIPAL SE STINGE IN TIMPUL FUNCTIONARII.

* Robinetul de gaz este defect.

7.3  ARZATORUL PRINCIPAL NU SE APRINDE SAU SE APRINDE CU DIFICULTATE.

* Presiunea gazului este insuficienta.
* Duza este blocata.
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* Robinetul de gaz este defect.

7.4  CONTROLUL TEMPERATURII NU POATE FI EFECTUAT.

* Robinetul de gaz este defect.
* Termostatul este defect.

8. CURATAREA MARMITEI

Va prezentam cativa pasi importanti de urmat pentru curatarea unei marmite profesionale:

_ Inainte de curitare, verificati daci marmita s-a racit suficient pentru a fi
" manipulati in siguranta.

Eliminati toate resturile de alimente si folositi o spatuld din lemn sau plastic
pentru a curdta zona respectiva.

Adaugati o cantitate adecvata de detergent de vase In marmita si turnati apa.
Lasati solutia sa actioneze cateva minute pentru a desprinde murdéria de pe

suprafata marmitei.

Cu ajutorul unei carpe moi, curatati interiorul si exteriorul marmitei. Asigurati-va ca atingeti toate colturile si
fisurile, inclusiv robinetele si manerele.

Clatiti marmita cu apd calda pentru a Indeparta solutia de curatare si murdaria dezlipitd. Repetati daca este
necesar.

Dupa spalare, clatiti bine marmita cu apa si uscati-o cu un prosop curat si uscat.

Este important sa curdtati marmita profesionala dupa fiecare utilizare pentru a preveni acumularea de murdarie
st resturi de alimente.

Curatarea regulata si corespunzatoare a marmitei poate prelungi durata de viata a acesteia si poate imbunatati
calitatea alimentelor preparate n ea.

Nu curatati niciodata cu un detergent puternic care poate deteriora
finisarea otelului inoxidabil..

9. INTRETINEREA MARMITEI

Pentru a va asigura ca marmita dumneavoastra functioneaza la capacitate maxima si pentru a evita posibilele
probleme, este necesar sa efectuati o intretinere periodica de cel putin o datd la 6 luni, de catre Ideal Inox sau
de citre un personal tehnic autorizat. In timpul intretinerii, trebuie acordati o atentie deosebitd anumitor piese,
cum ar fi orificiul injectorului, inelul de reglare a aerului, flacara pilotului si orificiile arzatorului.

Este important sd retineti cd, chiar daca marmita se afla inca in perioada de garantie, realizarea intretinerii de
catre personalul Ideal Inox se face contra plata.
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Daca este necesara demontarea pieselor in timpul curatarii, aceasta trebuie facuta de catre personalul de service
autorizat, care va efectua si verificarile necesare. Dupa montare, scurgerile de gaze trebuie verificate din nou
prin metoda bulelor de sapun.

In concluzie, efectuarea unei intretineri periodice de catre personalul de service autorizat va ajuta la
prelungirea duratei de viatd a marmitei profesionale si la mentinerea performantelor optime ale acesteia.

10. CONVERSIA LAALT TIP DE GAZ

Dispozitivul a fost conceput pentru functionarea cu GPL sau gaze naturale. Este important sd 1l operati
conform sistemului de gaz instalat de Ideal Inox sau de personalul de service autorizat. Trecerea la un alt
sistem de racordare la gaz dupa instalare trebuie facuta de personalul de service autorizat. Ideal Inox nu este
responsabil pentru problemele care pot aparea ca urmare a conversiilor de gaze efectuate de alte persoane
decét personalul de service autorizat. Tn acest caz, dispozitivul iese din garantie. Grupul de gaze cu care
functioneaza dispozitivul este indicat pe eticheta aplicata la intrarea gazului.

11.1 INLOCUIREA DUZELOR ARZATORULUI

« Inainte de inceperea procesului de inlocuire a duzelor, asigurati-va c¢a dispozitivul nu este conectat la
alimentarea cu gaz si ca toate robinetele de alimentare cu gaz sunt inchise.

* Scoateti robinetul de evacuare al dispozitivului ,,5”, conform Figurii B.

* Desurubati suruburile de fixare (4) ale panoului inferior, conform Figurii B.

* Scoateti panoul inferior ,,6”, conform Figurii B.

« Inlocuiti duza de pe arzitor 9 cu o duzi compatibila pentru tipul de gaz dorit.

* Verificati daca duza este fixata corect si strangeti suruburile de fixare ale panoului inferior.

* Instalati robinetul de evacuare si verificati daca existd scurgeri de gaz.

FIGURA B
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In concluzie, pentru a mentine marmita profesionala Ideal Inox ntr-o stare optima si sigura de functionare,
este important sa aveti in vedere aspectele mentionate mai sus si sa apelati la personalul de service autorizat
pentru efectuarea Intretinerii si conversiilor de gaze.

12. INLOCUIREA PIiESELOR DE SCHiMB

Este necesar sa efectuati verificarea scurgerii de gaz dupd fiecare lucrare de intretinere/reparatie efectuata la
dispozitiv.

12.1 ARZATOR, ROBINET DE GAZ, SUPAPA DE GAZ, BUJIE DE SCANTEIE

* Scoateti panoul de control al dispozitivului si panoul inferior.
* Inlocuiti piesa cu una noud prin demontarea pieselor de conexiune.

12.2  ROBINETI DE APA

* Scoateti panoul de control al dispozitivului si panoul inferior.
* Inlocuiti piesa cu una noua prin demontarea pieselor de conexiune.

13. DURATA DE UTILIZARE A MARMITEI

In conditiile de utilizare recomandate, durata de utilizare a dispozitivului este de 10 ani.
Asigurati-va ca faceti Intretinerea regulata si ca il utilizati corect pentru a va bucura de performante
optime si pentru a extinde durata de viata a marmitei.

14. GARANTIE

Un produs nou este in garantie. Formularul de garantie al produsului este eliberat odata cu factura de achizitie.
Daca garantia nu a fost emisa, 1n baza facturii de achizitie puteti solicita aceasta carte.

15.  AVERTIZARI PRIVIND SITUATIILE CARE POT FI PERICULOASE
PENTRU SANATATEA UMANA SI A MEDIULUI

Ambalajul utilizat este confectionat din materiale reciclabile, cum ar fi cartonul ondulat/cartonul, polistirenul
spumat, curelele din polietilend si cele din polipropilena.

Este important sa nu se permita copiilor sd se joace cu materialul de ambalare, deoarece exista riscul
de sufocare din cauza foliei.

15.1 RECICLAREA

Ambalajul contine materiale valoroase, iar reciclarea lor poate reduce impactul asupra mediului.
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Pentru a recicla ambalajul, trebuie dus la un centru de colectare a materialelor reciclabile. Informatii despre
centrul de colectare pot fi obtinute de la municipalitatea din regiune.

Este important sa avem grija de mediul inconjurdtor si sa facem eforturi pentru a reduce impactul asupra lui.
Reciclarea este o metoda eficientd de a proteja mediul si de a contribui la o lume mai curata si mai sdnatoasa.

16. UNITATE SERVICE

ADRESA: JUD ILFOV, COM. CORBEANCA, SAT PETRESTI, STR. BALANTEI, NR.44
TEL: +40 745 027 009
www.idealinox.ro office@idealinox.ro
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