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Stimate utilizator,

in primul rind, va multumim c ati ales s achizitionati produsul nostru. Aragazul profesional a fost conceput
in conformitate cu cele mai inalte standarde internationale pentru a va oferi cel mai bun randament si o
utilizare indelungata.

Pentru a asigura o experienta optima cu echipamentul profesional si pentru a va bucura de toate beneficiile
acestuia pe termen lung, va rugdm sa acordati o atentie deosebita citirii si intelegerii manualului de utilizare.

Este foarte important ca atat dumneavoastra, cat si orice persoana care foloseste acest aragaz profesional sa
citeascd manualul inainte de instalare g1 utilizare. Ne dorim sd va asigurati cd toate indicatiile si instructiunile
sunt respectate pentru a evita eventualele probleme care ar putea afecta functionalitatea aragazului.

In cazul in care aveti orice nelamuriri sau intrebari referitoare la produs, va rugam sa ne contactati sau sa

contactati cel mai apropiat service autorizat. Echipa Ideal Inox va fi bucuroasa sa va ofere informatiile si
clarificarile necesare.
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Speram ca aragazul ldeal Inox va va oferi satisfactie deplina si va va ajuta sa va bucurati de performante
optime. Ne angajam sa va oferim asistenta si servicii de calitate pentru a va intampina cerintele in cel mai

bun mod posibil.

DATE TEHNICE
CLR.TC.6KU | CLR.8070- CLR.1270- | CLR.1010-
IOIRISE 7600 KUZ SIS 7L KUZ KUZ
DIMENSIUNI
GENERALE | 600X630x850 |800x700x850 | 100x70x85 | 120x70x85 |1000x1000x85
PUTERE
TERMICA 24 Kw 4x5+5=25 Kw | 2x7+7=21 Kw | 6x5+5=35 Kw 35 Kw
Kw
TIP A, A, A, A, A,
INTRARE
GAZ 3/4"R 3/4'R 3/4"R 3/4'R 3/4'R
(Inch)
TER';’(')%?TAT 100-300 100-300 100-300 100-300 100-300
GREUTATE
NETA (kg) 96 130 110 140 170
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MODEL CLR.TC.1510-KUZ CLR.1010-KUZ 0510-OCK-DG
0510- OCK-DG-DLP
DIMENSIUNI 0x100x8 00x100x8 00x70x8
GENERALE 150x100x85 100x100x85 100x70x85
PUTERE
TERMICA 6 X7 =42 Kw 4 x7=35Kw 2X7=14 Kw
Kw
TIP A, A, A,
INTRARE GAZ
3/4"R 3/4"R 3/4"R
(Inch)
TERMOSTAT 100-300
(°C)
GREUTATE 190 170 90
NETA (kg)
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MODEL CLR.TC.9KGS800 CLR.TC.9KG120 TC.6KG600
DIMENSIUNI 12
GENERALE 80x93x85 0x93x85 60x63x85
PUTERE
TERMICA 4x7+7=35Kw 6 X7+7=49 Kw 4x55+5=27Kw
Kw
TIP A, A, A,
INTRARE GAZ
3/4"R 3/4"R 3/4"R
(Inch)
TERMOSTAT
(OC) 100-300 100-300 100-300
S L= 140 170 110
NETA (kg)
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DETALII CU PRIVIRE LA SIGURANTA

* Aparatul nu trebuie expus la lumina directd a razelor solare.
* Aparatul trebuie operat sub hota.

* Este strict interzis sa pastrati in zona de functionare a dispozitivului orice tipuri
de materiale inflamabile, atat solide cat si lichide. Acestea pot include, dar nu se
limiteaza la haine, alcool si derivate ale acestuia, produse petroliere, substante
chimice, materiale plastice din lemn, funduri de taiat, perdele etc. Este esential sa
se respecte aceasta restrictie pentru a minimiza riscul de incendiu sau alte accidente
periculoase.

* Puteti folosi echipamentele profesionale Ideal Inox impreuna cu alte produse din
aceeasi gama ldeal Inox, unul langa altul.

* Nu curatati cu jet de apa cu presiune.

» Este imperativ ca acest dispozitiv sa fie instalat conform reglementarilor in
vigoare si sa fie utilizat exclusiv intr-un spatiu bine ventilat. Pentru a va asigura o
instalare corectd a dispozitivului, va rugdm sa consultati cu atentie instructiunile
furnizate Tnainte de a-I utiliza..

* Acest aragaz este proiectat special pentru a fi utilizat in medii industriale, cum
ar fi restaurante, fast food-uri si cantine, si trebuie manevrat exclusiv de citre
personal calificat.

* Este strict interzis sd interveniti asupra produsului, cu exceptia producatorului si
service-ului autorizat. Orice modificari sau reparatii trebuie efectuate exclusiv de
personalul calificat si autorizat.

« In cazul unor situatii de urgenta, cum ar fi un incendiu sau un dispozitiv care ia
foc in timpul functionarii, va rugdm sa actionati calm si sd urmati urmatoarele
instructiuni: inchideti imediat supapa de gaz si Intrerupatoarele electrice, fara a va
panica, si utilizati un stingdtor adecvat. Este important sa nu utilizati niciodata apa
pentru a stinge flacdrile, deoarece acest lucru poate accelera extinderea incendiului.

» Uleiul varsat pe podea in timpul utilizarii trebuie curatat. In caz contrar, poate
cauza formarea unui teren alunecos.




« Mirosul de gaz este un semnal important al unei posibile scurgeri de gaze. In
situatia in care observati acest miros, vd recomandam sa actionati conform
urmatoarelor instructiuni: Inchideti imediat supapa dispozitivului si supapa de gaz
principald, apoi deschideti usile si ferestrele pentru a permite ventilarea spatiului.
Evitati sa utilizati orice obiecte care pot genera scantei sau flacari, cum ar fi
comutatoarele electrice. In aceasti situatie, va rugim s contactati imediat service- I
ul specializat pentru a investiga si remedia problema.

TRANSPORT SI MUTARE

Orice operatiuni de montare, mutare, prelungire a furtunurilor de racordare sau inlocuire a acestora
trebuie efectuate exclusiv de catre un Service Autorizat. Este important sa se respecte aceasta
restrictie pentru a asigura functionarea corecta si siguranta dispozitivului.

e Aceste dispozitive pot fi transportate cu vehicule auxiliare cum ar fi stivuitoare.

e Dispozitivul se transportd prin asezarea picioarelor stivuitorului sub picioarele
dispozitivului.



MONTAJUL DISPOZITIVULUI

® Daca distanta de transport este mare, dispozitivul trebuie manipulat incet, in scopul evitarii
vibratiilor. Dacad este necesar, dispozitivul trebuie fixat pe paletd sau echilibrat de o persoana.

e Nu loviti sau scdpati jos dispozitivul in timp ce il transportati.

5cm
/
A Pentru a permite amplasarea acestui aparat in apropierea
peretilor, peretilor despartitori, mobilierului de bucatarie,
invelisurilor decorative etc., este necesar ca aceste elemente sa fie 200
confectionate din material incombustibil sau sa fie placate cu un e
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material termoizolant incombustibil adecvat. Tn cazul in care
sunt ndeplinite aceste conditii, distanta minima intre aparat 200
si aceste elemente trebuie si fie de 5 cm. In caz contrar,

distanta minima trebuie sa fie de cel putin 20 cm. Aceste
madsuri sunt impuse pentru a asigura siguranta si a preveni
riscul de incendiu.

Se recomanda sda acordati atentie maxima regulilor de
protectie impotriva incendiilor.

A Piciorele dispozitivul trebuie sd fie reglate si trebuie
asigurata functionarea dispozitivului pe o suprafatd plana.

A Toate racordurile de gaz ale aparatului trebuie sa
respecte standardele 1ISO 7-1 sau ISO ~ 228-1.

A Tnainte de a efectua racordarea la gaz a dispozitivului de catre personalul service autorizat,
eticheta trebuie verificatd si racordarea la gaz trebuie efectuata conform tipului si presiunii de
gaz specificate. Conexiunile trebuie efectuate in functie de diferite tipuri de gaz si presiune.

® Dimensiunile intrarii racordului de gaz sunt definite in tabelul SPECIFICATII
TEHNICE.

e Dupa ce dispozitivul a fost conectat la sistemul de gaz, scurgerile de gaz trebuie
verificate cu bule de sapun.

e Dupa verificarea dispozitivului din partea personalul service autorizat, daca se
considera necesar, se realizeaza reglarea aerului.

* Puterea declarata a dispozitivului nu poate fi modificati in functie de
cerintele utilizatorului. Orice interventie asupra supapelor si injectorilor
realizata in acest scop va anula garantia dispozitivului. Este important s se
utilizeze dispozitivul conform specificatiilor si sa se evite orice modificari care
pot afecta performanta sau siguranta acestuia.

 Nu utilizati piese de schimb care nu sunt originale! Tn cazul in care se
instaleaza piese de schimb care nu au fost furnizate de producator, aragazul
profesional cu cuptor va pierde garantia. Este recomandat sa se foloseasca
numai piese de schimb autentice si sa se contacteze service-ul autorizat pentru
orice nevoie de Tnlocuire a componentelor.




PANOURI DE COMUTARE

PANOU FRONTAL MASINA DE GATIT CU CUPTOR, IDEAL INOX, LINIA 630, 700, 930

C - APRINZATOR FOCURI
B- TERMOSTAT CUPTOR
A- APRINDERE PIEZO-ELECTRICA (PENTRU CUPTOR)

UTILIZAREA ARAGAZULUI PROFESIONAL CU CUPTOR
A- GENERAL

* Masina de gétit cu cuptor este conceputa pentru utilizarea in bucatariile restaurantelor, cantinelor,
spitalelor, fabricilor de catering si alte locatii similare, avand ca scop principal gatirea alimentelor.

« Inainte de prima utilizare a dispozitivului, este recomandat sa fie curitat cu atentie folosind o laveta
umeda 1n apd calda si sapun (asigurandu-va ca laveta este bine stoarsa).

* Este obligatoriu ca dispozitivul sa fie operat sub o hota cu filtru conectata la un sistem de ventilatie
adecvat. Aceasta asigurd evacuarea eficienta a fumului, vaporilor si a altor substante rezultate in
procesul de gétit, mentinand astfel un mediu de lucru sigur si curat.

NOTA: Vi rugam si utilizati dispozitivul doar in scopurile previzute si mentionate in manualul de
utilizare.

Dispozitivul trebuie operat exclusiv de catre persoane care au cunostinte despre conditiile de siguranta
si tehnice specifice aragazului profesional cu cuptor si care au citit cu atentie manualul de utilizare.
Este important sa se respecte instructiunile si recomandarile furnizate in manual pentru a asigura
utilizarea corecta si sigurd a dispozitivului.

NOTA: Vi rugim si retineti urmitoarele informatii importante privind presiunea de alimentare
a dispozitivului:



Pentru Gaze Naturale, presiunea de alimentare trebuie sa fie de 20 mbar.

Pentru G.P.L. (Gaz Petrol Lichefiat), presiunea de alimentare trebuie sa fie de 50 mbar.

Va recomandam sa utilizati o presiune adecvata in functie de tipul de gaz utilizat, pentru a
asigura functionarea corecta si siguranta dispozitivului.

Pentru articolele care urmeaza sa functioneze cu G.P.L., va sfituim si nu utilizati un detentor
cu reglare precisi. in schimb, este necesar si utilizati un detentor fix de 1,5 kg de 50 mbar.

Alegerea corecta a detentorului este esentiala pentru a asigura o alimentare adecvata si sigura
cu gaz.

UTILIZAREA PARTII ARAGAZULUI

Aprinderea pilotului:

Pentru a asigura alimentarea gazului cétre pilot, va rugdm sd urmati urmatoarele instructiuni:
Verificati pozitia supapei de sigurantd (C) si asigurati-va ca este setatd pe pozitia pilot (*). Tineti supapa
apasatd in aceasta pozitie.

Asteptati timpul necesar pentru ca aerul sa fie eliminat din instalatia de gaz. La prima utilizare, acest
timp poate dura aproximativ 20-25 de secunde.

In cazul modelelor cu aprinzator, apasati butonul aprinzatorului (A) pentru a aprinde pilotul. Tn cazul
modelelor fara aprinzator, utilizati o sursa externa de foc destinata aprinderii pilotului.

In cazul unui aragaz cu flacira deschisa, flacira pilot va fi vizibild cu usurinta. Asigurati-va ci flacara
este stabila si de intensitate adecvata.

Deoarece dispozitivul este prevazut cu un dispozitiv de control al flacarii (termocuplu), mentineti
butonul supapei apasat pentru o perioada de timp pentru a permite detectarea caldurii flacarii si trecerea
gazului.

Daci flacdra pilot ramane aprinsa dupa ce ati luat mana de pe supapa de gaz, puteti elibera supapa.

Aprinderea arzatorului:

Pentru a aprinde si regla flacara arzatorului la aragazele cu flacara deschisa, urmati urmatoarele
instructiuni:

Asigurati-va ca supapa de siguranta (A) este complet deschisa. Aceasta va permite gazului sa curga
catre arzator pentru aprindere.

Dupa ce flacdra a fost aprinsa, puteti regla intensitatea flacarii prin ajustarea supapei de siguranta.
Pentru a micsora flacara, aduceti supapa in pozitia indicatd cu jumatate de flacara.

Verificati flacara pentru a va asigura ca este stabila si de intensitatea doritd. Asigurati-va cd nu exista
scurgeri de gaz sau alte probleme.

Daca doriti sa opriti complet flacdra, inchideti supapa de siguranta complet. Acest lucru va opri fluxul
de gaz catre arzator.

UTILIZAREA PARTII CUPTORULUI

Aprinderea pilotului



Aprinderea pilotului:

Pentru a permite gazului sa ajunga la pilot, tineti apasata supapa de reglaj termostat (B) pentru o
anumitd perioada de timp (aproximativ 20-25 de secunde in cazul primei utilizari, pentru eliminarea
aerului din instalatia de gaz). Apoi, aprindeti flacara pilot prin apdsarea aprinzatorului (A). Pentru a
vedea flacara pilot din cuptor, puteti deschide usa cuptorului si verifica prin orificiul de monitorizare
de pe tabla baza. Datorita dispozitivului de control al flacarii (termocuplu), mentineti supapa apasata
pentru a mentine flacara pilot (maximum 20 de secunde). Daca flacdra pilot nu se stinge cand luati
mana de pe supapa, puteti elibera supapa.

Aprinderea arzatorului:

Pentru a aprinde arzatorul cuptorului si pentru a atinge temperatura dorita, rotiti termostatul la valoarea
temperaturii dorite. Dispozitivul este acum pregatit pentru gatit. Cand temperatura atinge valoarea
setatd, termostatul va opri automat gazul catre arzator si va dezactiva arzatorul. Flacara pilot va
continua sa arda. Atunci cand temperatura din cuptor scade sub valoarea dorita, termostatul va permite
trecerea gazului si arzatorul va fi reaprins de catre flacdra pilot. Procesul de coacere poate incepe atunci
cand arzatoarele cuptorului sunt aprinse.

Temperatura internd a cuptorului creste pana la 300 de grade.

Amplasarea tavilor de copt:

Plasati tavile de copt in cuptor in functie de volumul alimentelor. Asigurati-va ca ati selectat tavi
potrivite pentru a evita scurgerile sau varsarea alimentelor, care pot stinge flacara sau pot crea bacterii
pe partea inferioara a dispozitivului.

Tnchiderea dispozitivului

Daci dispozitivul nu va fi utilizat pentru o perioada scurtd de timp, aduceti supapa de reglaj termostat
in pozitia pilot (*) pentru a aprinde doar flacara pilot. Aceasta va reduce semnificativ consum.

Nota: Dispozitivul este echipat cu un instrument de control al flacarii, care are rolul de a detecta si
preveni scurgerile de gaze in cazul in care flacara pilotului se stinge accidental in timpul functionarii.
Daca acest lucru se intampla, sistemul de siguranta va intrerupe automat alimentarea cu gaz pentru a
evita orice potential pericol.

Dupa stingerea flacarii pilot, sistemul de control al flacarii va interveni si va intrerupe alimentarea cu
gaz intr-un interval de timp de maxim 60 de secunde. Aceasta functie de siguranta are rolul de a
preveni acumularea si scurgerea necontrolata de gaze, protejand astfel utilizatorul si mediul
inconjurator.

Este important sa reamintim ca in cazul in care flacara pilot se stinge accidental, trebuie sa asteptati
ca sistemul sa intrerupa automat alimentarea cu gaz si sa nu incercati sa reaprindeti flacara manual.
Contactati service-ul autorizat pentru a verifica si remedia orice problema sau defectiune a
dispozitivului.

CURATARE SI INTRETINERE



CURATARE ARAGAZULUI PROFESIONAL

Pentru a va asigura o utilizare igienica si eficienta a aragazului profesional, este important sa efectuati
curatarea regulata a acestuia.

* Inainte de a utiliza aragazul pentru prima data, Indepartati orice ambalaj sau protectie a acestuia.
Asigurati-va ca toate componentele si accesoriile sunt In pozitie corectd si nu exista obiecte straine in
interiorul cuptorului sau pe arzatoare.

* Dupa fiecare utilizare a aragazului, asteptati ca acesta sa se raceascd suficient inainte de a Tncepe
procesul de curdtare. Suprafata aragazului poate deveni fierbinte in timpul utilizarii, asa ca este
important sd va protejati mainile si sa utilizati manusi de protectie daca este necesar.

* Incepeti curdtarea prin umezirea unui burete in apa caldutd si addugarea unei cantititi mici de
detergent de vase pe acesta. Asigurati-va ca buretele este stoars bine pentru a evita scurgerea excesiva
de apa pe aragaz.

 Curdtati cu grija Intreaga suprafatd a aragazului, inclusiv panourile frontale, butoanele de control,
plitele si cuptorul. Folositi miscari usoare si circulare pentru a indeparta murdaria, grasimea si alte
reziduuri.

* Dupa ce ati curdtat complet suprafata aragazului, clatiti buretele n apa curata si repetati procesul de
curatare pentru a indeparta orice urma de detergent. Asigurati-va cd nu raman reziduuri de detergent
pe aragaz.

» Pentru a usca aragazul, utilizati o laveta curata si uscata. Stergeti cu atentie suprafata aragazului pentru
a indeparta orice umiditate ramasa si pentru a preveni formarea petelor de apa.

« In timpul procesului de curitare, evitati utilizarea materialelor de curitare chimice puternice, cum ar
fi acidul clorhidric. Aceste substante pot provoca deteriorari ale suprafetei dispozitivului. Optati pentru
produse de curdtare blande si non-abrazive, potrivite pentru utilizarea pe suprafete metalice.

* In cazul In care exista reziduuri intdrite provenite de la arderea alimentelor in cuptor, este recomandat
sa le Tnmuiati 1n prealabil cu apa fierbinte. Acest lucru va ajuta la inmuierea si desprinderea
reziduurilor, facilitdnd procesul de curatare.

INTRETINERE

e Intretinerea periodica a dispozitivului trebuie efectuati exclusiv de citre un service
autorizat. Este recomandat sd apelati la serviciile specializate ale unui service
autorizat pentru a asigura o Intretinere corespunzdtoare si pentru a evita posibilele
probleme sau deteriorari.

e In functie de starea generald a aparatului si de utilizarea acestuia, se recomanda
efectuarea unei intretineri la intervale regulate, cu o frecventa maximad de 6 luni.
Aceasta intretinere va consta In verificarea si curdtarea componentelor, ajustarea



parametrilor de functionare si remedierea eventualelor defectiuni sau uzuri.

e  Este important de mentionat ca chiar dacd dispozitivul se afld in perioada de
garantie, realizarea intretinerii de catre personalul nostru de service autorizat va
implica o taxa suplimentara. Acest lucru se datoreaza faptului ca intretinerea periodica
necesitd timp si resurse speciale pentru a asigura functionarea optima si siguranta
dispozitivului pe termen lung.

Injectoare: Orificiul injectorului trebuie sa fie complet curat.

Inel de reglare a aerului: Trebuie sa fie curat si neinfundat. Inelul de reglare a aerului trebuie
reglat de personalul de service tehnic.

Pilot: Flacara trebuie sa fie lind si sd nu intre in contact cu termocuplul.

Arzator: Orificiile trebuie sa fie curate si neinfundate.

Piesele care trebuie demontate in timpul curatarii trebuie demontate si reasamblate din partea

personalului de service tehnic si intreprinse verificarile necesare; dupa montare scurgerile de gaze
trebuie reverificate din nou prin metoda bulelor de sapun.

CONVERSIA LA ALTE GAZE

Aragazul profesional a fost conceput si fabricat pentru a functiona cu GPL sau gaze naturale conform
specificatiilor si sistemului de gaz mentionat pe eticheta. Pentru a asigura functionarea corecta si sigura
a dispozitivului, este important sa respectati aceste specificatii si sa operati dispozitivul conform
sistemului de gaz instalat.

In cazul in care doriti sa treceti la un alt sistem de racordare sau sa efectuati conversii de gaze, este
esential sa solicitati interventia si serviciile PERSONALULUI SERVICE AUTORIZAT. Acestia sunt
instruiti si calificati sa efectueze modificari si ajustdri corespunzdtoare dispozitivului, astfel incat acesta
sa poatd functiona 1n siguranta si conform cerintelor.

Este important de mentionat ci PRODUCATORUL nu isi asumi responsabilitatea pentru problemele
care pot aparea ca rezultat al conversiilor de gaze efectuate de alte persoane decat PERSONALUL
SERVICE AUTORIZAT. Astfel, pentru a evita eventualele probleme si riscuri, va recomandam sa
solicitati serviciile si interventia unui personal autorizat atunci cand vine vorba de conversii de gaze
sau alte modificari ale sistemului de gaz al dispozitivului.

Respectarea acestor recomandari si solicitarea serviciilor de la personalul autorizat va va asigura o
functionare corecta, sigura si conforma a dispozitivului in ceea ce priveste sistemul de gaz utilizat.



