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Draga utilizator,

Suntem dedicati sa iti oferim cea mai buna experienta posibila cu marmitele noastre profesionale, iar pentru a asigura
calitatea si eficienta maxima, am efectuat verificari riguroase de calitate asupra acestora. Pentru a te ajuta sa
beneficiezi in mod regulat de aceasta eficienta, te rugam sa parcurgi cu atentie acest manual inainte de a utiliza
produsul si sa-l pastrezi ca referinta ulterioara.
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DESCRIEREA PRODUSULUI

Denumire produs Dimensiuni

Alimentare
(mm)

Marmita electrica incalzire indirecta, Ideal

Capacitate

(1)

Inox, 150 I, Linia 930

CLRTC7KTENBOD 00062576 | o0 ° € ot 380V 800x700x850 80
CLR.TC.OKTEN8OO 00059510 :V'fi:i';'ta ligel Al e, (2R 05 800X900x850 100
CLR.TC.OKTEN8O1 00062588 | V2rmitaincalzire indirecta, electrica, Ideal | ;g 800x930x850 150

Marmita electrica cu incalzire indirecta,

CLR.TC.9KTEN120 00063369 Ideal Inox, 250 |

380V 900x1000x950 250

1. INFORMATII GENERALE

1.1. Informatii

Piesele interne si externe ale marmitelor electrice profesionale oferite de catre Ideal Inox au fost revizuite si

adaptat la cele mai potrivite conditii climatice ale pietei. Tn plus, au fost efectuate verificiri finale asupra

I
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1.2

1.3.

calitatii si imaginii Thainte de livrarea produsului. Manualul de utilizare pentru fiecare produs poate fi
descarcat de pe site-ul www.idealinox.ro. Pentru utilizarea indelungata a produsului, trebuie acordata atentie
infomatiilor mentionate in manualul de utilizare.

Marmitele Ideal Inox reprezinta un instrument versatil destinat gatirii unei game variate de preparate, inclusiv
supe, ciorbe, sosuri, paste, legume, carne si altele, in volume considerabile, in general destinate servirii unui
numar semnificativ de persoane. Acestea nu doar faciliteaza procesul de preparare a alimentelor, ci si mentin
calde si proaspete preparatele pentru o perioada extinsa, garantand astfel servirea lor la momentul potrivit.

Marmita profesionala din otel inoxidabil reprezinta un element esential in orice bucatarie comerciala, jucand
un rol crucial in asigurarea calitatii alimentelor oferite clientilor.

Caracteristica distinctiva a marmitei profesionale Ideal Inox consta in sistemul sau de incalzire indirecta, unde
caldura este aplicata sub un vas cu apa in care este plasat vasul de gatit (preparatele fiind gatite la bain-
marie). Aceste echipamente sunt disponibile in diverse dimensiuni si capacitati, adaptandu-se nevoilor
diferitelor tipuri de bucatarii.

Utilizarea marmitei profesionale Ideal Inox nu doar maximizeaza eficienta procesului de gatit, dar si contribuie
la mentinerea standardelor ridicate in ceea ce priveste calitatea preparatelor servite. Fiind o investitie
inteligenta pentru orice bucatarie comerciald, aceasta este proiectatd pentru a satisface cerintele celor mai
exigente experti culinari

Unitate service
Eticheta de pe suprafata exterioara a produsului contine toate informatiile necesare pentru identificarea

echipamentului HoReCa.

Certificari
Marmitele electrice profesionale din inox sunt fabricate in conformitate cu standardele europene.

1.4. Garantie

Un produs nou beneficiaza de perioada de garantie. Formularul de garantie al produsului este furnizat odata cu
factura de achizitie. Tn situatia in care documentul de garantie nu a fost emis, puteti solicita acest document pe
baza facturii de achizitie asociate produsului.

1.5. Pregatire utilizatorului

Clientii ar trebui sa Tnceapa folosirea produsul tinand cont de fiecare articol mentionat in aceast manual.
Utilizarea produsului de face in conformitate cu regulile electrice ale tarii/navei in care urmeaza sa fie folosit.

1.6. Importanta manualului de utilizare

Clientii trebuie sa citeasca cu atentie informatiile din acest manual, intucat pregatirea inainte de utilizare si
instalarea corecta constituie regulile de baza ale acordului dintre Vanzator si Client.

Utlizatorul si Tehnicianul trebuie sa citeasca cu atentie acest manual ihainte de a

face orice interventie asupra produsului.
Dacd nu Iintelegeti manualul de utilizare, vd rugam sa ne contactati la

office@idealinox.ro.
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1.7. Cui ii este destinat manualul de utilizare?

Acest manual de utilizare este destinat revanzatorilor, utilizatorilor precum si persoanelor autorizate sa
intervina asupa produsului. Utilizatorii nu trebuie sa interfereze cu produsul atunci cand ar trebui sa intervina
service-ul autorizat. In cazul in care conditiile nu sunt indeplinite, Ideal Inox nu isi asuma nicio obligatie legala

din cauza eventualelor deteriorari produse.

1.8. Utilizare in siguranta

Acest ghid pentru utilizare si intretinere trebuie pastrat aproape de produs, astfel incat sa fiu usor accesibil.
De asemenea, este necesar sa pastrati produsul departe de apa si alte lichide care pot provoca daune grave
dispozitivului dumneavoastra.

1.9. Simboluri utilizate

Simbol

Descriere

Vd rugdm sd cititi cu atentie instructiunile avertizate de acest simbol in

A Steag rosu prezentul manual de utilizare
Inainte de a efectua orice operatiune, este esential sd consultati
Consultare informatii din manualul de utilizare.

2. PREGATIREA PRODUSULUI

b

Orice modificdri aduse marmitei electrice de cdtre utilizator sau personalul de
service sunt periculoase si interzise. Ideal Inox nu isi asumad responsabilitatea
pentru orice modificdri nepermise.

2.1. Prize electrice

Fiecare piesa de schimb care trebuie adaugata sau inlocuita pe dispozitiv trebuie sa fie aprobata in prelabil

de cétre producétor. in caz contrar, dispozitivul nu este acoperit de garantie.

3. SIGURANTA

3.1. Generalitati

b

Utilizatorii ar trebui sd citeascd cu atentie informatiile din acest manual. Acestia
trebuie sd respecte cu strictete avertismentele de sigurantd specificate.

ee Trebuie sa fie luate urmatoarele masuri de precautie.

e o P3strati marmita electrica curata.

¢  Nu indepartati niciodata etichetele de avertizare si lipiciurile fabricate de producator.

¢ * Nu dezactivati si nu indepartati sistemele de siguranta.

¢ o Nu atingeti produsul cu mainile sau picioarele ude si umede.

¢  Nu atingeti produsul cu picioarele goale.
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¢ ¢ Nu introduceti niciodata o surubelnita sau un instrument similar sub capacele de protectie sau
intre partile rotative.

¢ o Nu trageti niciodata de cablu pentru a deconecta stecherul.

¢ ¢ Deconectati marmita electrica de la sursa de alimentare Thainte de a efectua operatiuni de
curatare, inlocuire sau similare.

3.2. Utilizari ale produsului

Marmitele electrice oferite de Ideal Inox sun conceput pentru utilizare in hoteluri, restaurante, fast-food si
alte locuri similare.

3.3. Zone periculoase

Daca trebuie sa ridicati una dintre componentele de siguranta, asigurati-va ca produsul este oprit si scos din
priza. Asigurati-va ca inlocuiti toate piesele, dispozitivele de protectie si etichetele legate de siguranta dupa
procesare.

3.4. Eticheta cu limita maxima de stivuire a produselor

- I

Dacd cablul de alimentare este deteriorat din orice motiv, numai un tehnician
autorizat poate inlocui acest cablu de alimentare.

4. TRANSPORTUL SI MUTAREA MARMITEI ELECTRICE

Cititi cu atentie acest manual, acesta contine informatii importante despre instalarea si intretinerea marmitei
profesionale. Pastrati acest manual pentru referinte viitoare.

4.1. Transport si deplasare
Atunci cand mutati o marmita prin fortd umana, trebuie sa acordati atentie
precautiunilor de sigurant3 pentru a evita orice probleme. Tn cazul in care distanta de
transport este mare, este important sa fiti atenti la manevrarea dispozitivului si sa il
deplasati incet pentru a evita deteriorarea acestuia.

Este esential sa nu loviti sau sa scapati marmita in timpul transportului, deoarece

aceste actiuni pot duce la deteriorarea componentelor interne sau externe ale
dispozitivului. Daca trebuie sa transportati marmita pe o distantd mare, este recomandat sa utilizati mijloace
de transport adecvate si sa va asigurati ca aceasta este bine fixata pentru a preveni accidentele.

Incircarea si transportul marmitei poate fi efectuate cu un transpalet sau un stivuitor echipat cu lame
adecvate, pentru a asigura o manipulare sigura si eficienta. in plus, trebuie s3 va asigurati cd personalul care
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manevreaza dispozitivul are experienta si cunostinte adecvate despre modul de transport si deplasare a
marmitei.

Dacd marmita a fost montatd de cdtre Ideal Inox sau un Service Autorizat, este
important sda tineti cont de faptul cd operatiunile de mutare, prelungire a
furtunurilor de racordare sau inlocuirea acestora trebuie realizate numai de cdtre
personalul calificat din cadrul unui Service Autorizat.

acoperitd de garantie. In acest caz, repararea sau repararea pieselor deteriorate

ﬁ Deteriorarea produsului in timpul Incarcdrii, descdrcarii si transportului nu este
ale produsului sunt in sarcina clientului.

4.2. Depozitare neutilizata

Cand nu sunt utilizate pentru o perioada lunga de timp, marmitele trebuie pastrate in urmatoarele conditii
de depozitare:

¢ Depozitati produsul intr-un loc inchis.

¢ Tineti produsul departe de materialele care pot rugini.

4.3. Ultimele verificari

« Tnainte de a pune in functiune marmitele electrice, unele inspectii de rutind pot preveni deteriorarea grava.
e Este esential sa verificati daca nu exista deteriorari in timpul instaldrii marmitelor.

e Asigurati-va ca, cablurile de alimentare sunt nedeteriorate.

e Asigurati-va ca produsul este conectat corect la curent electric.

5. INSTALAREA

Designul flexibil si dimensiunile variate ale marmitei Ideal Inox permit utilizarea acesteia impreund
cu alte echipamente HoReCa, fdcdndu-se astfel posibild potrivirea perfectd cu echipamentele Ideal
Inox din Linia 700 si Linia 930.
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5.1. Pregatirea

¢ Scoateti cu grija marmita electrica din ambalaj.

e indepértati invelisurile din PVC de pe pértile din otel inoxidabil ale marmitei si, de asemenea, indepartati
partile de protectie utilizate pentru a preveni deteriorarea produsului in timpul transportului.

¢ Asezati produsul pe o suprafata plana prin reglarea picioarelor.

« Tnainte de utilizare, curdtati marmita cu o carpa moale si curatd sau cu spray special de curdtare din inox.

e Curatati tavile si celelalte parti ale produsului cu detergent antibacterian.

¢ Uscati marmita cu o carpa moale si uscata.

otelului inoxidabil. Nu folositi o cantitate mare de lichid in timpul acestei curdtdri.

Deteriorarea componentelor electrice din cauza contactului cu lichidul nu este
acoperitd de garantie.

A Nu curdtati niciodatd cu un detergent puternic care poate deteriora finisarea

5.2. Pregatirea fnainte de utilizare

¢ Asigurati-va cd puterea electricd si cablurile ce urmeaza sa fie conectate la produs vor furniza puterea
electrica necesara.

5.3. Conexiune
Urmati instructiunile de mai jos inainte de a utiliza marmitele electrice.

5.3.1. Electrica

e Este responsabilitatea utilizatorului sa realizeze conexiunea electrica a marmitei. Verificati daca conexiunea
la puterea electrica corespunde regulilor de conectare electrica din zona in care este utilizat produsul.

e Verificati daca tensiunea de pe linie corespunde cu cea de pe eticheta.

e Verificati daca priza electrica este conforma cu reglementarile electrice.

e Verificati iImpamantarea.

¢ Daca mai multe produse sunt conectate la aceeasi sursa, fiecare trebuie sa aiba prize electrice separate.

A Utilizarea dispozitivului fard impdmdntare este periculoasd si interzisd.

5.3.2. Conexiune de scurgere

n cazul in care produsul achizitionat dispune de un orificiu de evacuare a apei, vd recomandam s conectati
furtunul de scurgere a apei la o sursa de drenaj adecvata pentru evacuarea eficienta a apei.

5.4 Amplasarea marmitei

Pentru a asigura o utilizare eficienta si sigurd a marmitei inox profesionale, este important sa o amplasati intr-
un spatiu corespunzator.
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6.1.

n primul rand, pentru a preveni formarea mirosurilor este recomandat s3 amplasati dispozitivul sub o hotd de
evacuare care poate asigura o ventilatie adecvata.

5.4.1 Reglarea picioarelor

Picioarele marmitei profesionale din inox sunt un element important pentru asigurarea stabilitatii si nivelarii
corecte a dispozitivului. Un avantaj major al acestor picioare este faptul ca acestea sunt reglabile pe Tnaltime.
Ajustarea Tnaltimii picioarelor poate fi necesara in diferite situatii, cum ar fi instalarea dispozitivului pe o
suprafata inegala sau pentru a se potrivi Tnaltimii utilizatorului. Reglarea picioarelor se face prin simpla rotire
a acestora, in sensul orar sau antiorar, in functie de directia dorita.

Este important sa mentionam ca reglarea picioarelor trebuie facuta cu atentie si in mod echilibrat, pentru a
evita rasturnarea marmitei sau deformarea picioarelor. De asemenea, este important sa verificati nivelarea
dispozitivului inainte de utilizare, pentru a asigura o functionare optima si sigura.

Tn concluzie, picioarele reglabile pe Tniltime ale marmitei profesionale din inox reprezintd un avantaj important
in utilizarea acestui dispozitiv, oferind flexibilitate si stabilitate in diferite situatii.

AVERTIZARI PRIVIND SITUATIILE CARE POT FI PERICULOASE SAU PERICULOASE PENTRU SANATATEA UMA
SI A MEDIULUI

Informatii privind eliminarea

e Ambalajul este realizat din materiale reciclabile.

e Carton ondulat / carton

e Cutii formate din polistiren spumat

e Curele din polietilena

e Curele din polipropilena

e Materialul de ambalare nu este folosit pentru joaca de copii - exista riscul de sufocare din cauza foliei

¢ Duceti ambalajul la un centru oficial de colectare a gunoiului.

6.2. Reciclarea

¢ Contine materiale valoroase si ar trebui dus laun centu de colectare a materialelor reciclabile.
¢ Faceti echipamentul inutilizabil. Scoateti stecherul, deconectati cablul de conectare si faceti blocarea

inutilizabila, astfel incat sa nu ramana copii blocati in interiorul produsului.

¢ Puteti gasi informatii despre agentul frigorific continut pe placuta modelului.
¢ Informatii despre centrul de colectare pot fi obtinute de la municipalitatea din regiune.

10
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7.

INFORMATII PRIVIND TERMENII DE UTILIZARE

7.1. Informatii despre siguranta si alerte

8.

» Daca exista o defectiune la produs, va rugam sa consultati imediat specialistii Ideal Inox (inainte de pornirea
dispozitivului).

e Pentru functionarea 1n siguranta a produsului, instalati si conectati produsul numai in conformitate cu
instructiunile specificate in manualul de instructiuni.

e Tn cazul unei defectiuni, deconectati dispozitivul de la retea. Scoateti stecherul sau opriti sau scoateti

siguranta.

¢ Pentru a deconecta dispozitivul de la retea, trageti de stecher si nu de cablul de conectare.

¢ Reparatiile si intretinerea dispozitivului trebuie efectuate de catre specialistii Ideal inox sau de catre un
service autorizat. Acelasi lucru este valabil si pentru schimbarea cablului de conectare electrica.

* Nu folositi focul deschis sau sursele de foc in interiorul dispozitivului.

persoane cu cunostinte si experienta insuficiente, fara a fi fost instruit sa faca acest lucru de catre persoana
responsabila cu utilizarea aparatului sau sub supravegherea acesteia. Copiii trebuie supravegheati pentru a se
asigura ca nu se joaca cu dispozitivul.

Deoarece acest ghid se aplica mai multor modele, pot exista abateri de la valorile specificate aici.

INFORMATII PRIVIND INTRETINEREA, REPARATIA SAU CURATAREA PRODUSULUI

8.1. Curatarea

9.1.

« in principiu, opriti aparatul inainte de curatare. Scoateti stecherul .

e Curatati compartimentul interior, piesele feroneriei si peretii exteriori cu apa calda si putin detergent
neutru. Nu utilizati niciodata agenti de curatare sau substante chimice care contin nisip sau acid.

¢ Nu folositi aparate de curdtat cu abur. Risc de ranire.

¢ Asigurati-va ca ap de curatare nu patrunde in componentele electrice.

¢ Uscati intotdeauna toate acesoriile cu o carpa moale si uscata.

CONECTARE SI INSTALARE

Conectare

¢ Tipul de curent (curent alternativ) si tensiunea la locul de instalare trebuie sa fie aceleasi cu cele specificate
pe eticheta modelului. Eticheta modelului este situata in exterior, aproape de partea inferioara a peretelui
din spatele marmitei.

Utilizati dispozitivul numai printr-o prizd ecranatd, in conformitate cu
reglementdrile din tara in care se va instala produsul.

11
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9.2 Racordarea la apa

® Pentru a realiza conectarea unei marmite profesionale la reteaua de apa, este esential sa urmati cu atentie
cativa pasi, asigurand astfel o instalare sigura si eficienta a dispozitivului.

e Tn primul rand, plasati marmita intr-o pozitie accesibild, facilitind conexiunea la reteaua de ap3. Apoi,
efectuati o verificare detaliata a tipului de racorduri necesare, deoarece marmitele profesionale din otel
inoxidabil necesitd un racord dedicat pentru alimentarea cu apa. Utilizati tevi si furtunuri adecvate,
asigurandu-va ca presiunea apei se situeaza intre 1,5 si 2,5 bar pentru a evita potentialele probleme de
functionare ale dispozitivului.

« In general, intrarea de apd se realizeaza printr-un robinet special montat pe marmite, conectat printr-un
furtun la reteaua de apa. Verificati cu atentie etanseitatea tuturor racordurilor pentru a preveni scurgerile
de apa.

e Dupa finalizarea tuturor racordurilor, deschideti robinetul de intrare a apei si efectuati o verificare
amanuntita pentru a depista eventuale scurgeri la punctele de conexiune. Pentru prevenirea intrarii
impuritatilor si particulelor de metal in marmita, instalati un filtru mecanic la intrarea de apa. De asemenea,
evacuati o cantitate mica de apa inainte de a conecta pentru a elimina murdaria acumulata in conducta.

9.3 Operatiuni de mutare sau prelungire a furtunurilor de racordare

¢ Pentru a muta, prelungi sau inlocui furtunurile de racordare ale marmitei, este necesar sa apelatila un service
autorizat.

*Nu este posibila modificarea puterii declarate a dispozitivului in functie de cerintele utilizatorului. Orice
interventie asupra supapelor sau a injectoarelor realizata Tn acest scop poate anula garantia dispozitivului. Este
recomandat sa apelati la personalul de service autorizat pentru orice modificare necesara.

e Pentru a evita problemele legate de functionarea marmitei, trebuie sa respectati instructiunile de utilizare si
de intretinere furnizate. Este necesar sa verificati periodic starea dispozitivului si sa apelati la service-ul
autorizat in cazul oricaror probleme.

e Pentru a garanta o functionare sigurd, nu trebuie sa faceti modificari la dispozitiv sau sa utilizati piese de
schimb neautorizate. Orice interventie neautorizata asupra marmitei poate duce la probleme grave si poate
duce la pierderea garantiei dispozitivului.

10. UTILIZAREA MARMITEI PROFESIONALE

10.1 Umplerea cu apa a marmitei- zona de incalzirea indirecta

« Tnainte de a umple marmita cu ap3, este necesar si verificati daca robinetul de evacuare a apei "9" de sub
panoul frontal este deschis.

¢ Dupa aceasta, activati butonul de umplere cu apa "8" si asteptati pana cand marmita este complet umpluta
Cu apa.

¢ Atunci cand marmita s-a umplut cu apa, aceasta va curge prin robinetul de evacuare a apei "9".

« inchideti robinetul de evacuare a apei "9".
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10.2 Umplerea cu apa a marmitei- zona de gatire

Cuva de gdtit se va umple pdnd la maxim 40 mm sub bordurd, incluzdnd
alimentele, respecténd semnul marcat.

Pentru a evita scurgerile de apa, este important sa va asigurati ca robinetul de descarcare "5" de sub panoul
frontal este inchis Thainte de a umple marmita cu apa.

Apoi, utilizati butonul de umplere cu apa "7" pentru a umple marmita cu apa, in functie de nevoile si
capacitatea acesteia.

10.3 Aprinderea

¢ Actionati intrerupatorul principal aflat in partea superioara a aparatului.

¢ Aparatul este prevazut cu un termostat pentru a selecta temperatura de lucru si cu un selector cu o pozitie
pentru efectuarea operatiilor de pornire.

¢ Selectati temperatura doritd actionand butonul termostatului si rotiti selectorul din pozitia ,,0” in pozitia ,1”
de incalzire. Beculetele de semnalizare se aprind Th mod automat.

* Beculetul de semnalizare portocaliu indica faptul ca rezistentele sunt in functiune.

10.4 Oprirea arzatoarelor
Porniti procesul prin a roti atat selectorul, cat si butonul pentru termostat in pozitia "oprit" - "0". Aceasta

implica Tntoarcerea butonului in sens invers acelor de ceasornic pana cand acesta ajunge Tn pozitia de oprire.
Verificati cu atentie ca butonul este complet intors in pozitia de oprire.

10.5 Evacuarea apei

Daca doriti sa evacuati apa, urmati urmatorii pasi:
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e Tnprimul rand, trebuie s4 ridicati bratul robinetului de descarcare ”9” de sub panoul frontal si s& il rotiti in
sensul acelor de ceasornic. Figura B va poate ajuta sa identificati acest robinet si sa aflati in ce directie
trebuie sa il rotiti pentru a-l deschide.

e intimpul evacudrii apei existe o iesire prin care apa se poate scurge. Asigurati-va cd aceasts iesire este
deschisa si cd apa poate fi eliminata in mod corespunzator. Daca nu exista o iesire adecvata, ar trebui sa
utilizati un furtun sau un alt dispozitiv pentru a ghida apa la locul potrivit.

11. SPECIFICATII TEHNICE ALE MARMITELOR ELECTRICE

Voltaj /

Dimensiuni Capacitate

(mm) ()

Denumire Freque
ncy

Marmita electrica
CLR'TC';KTENSO 000:257 incalzire indirecta, Ideal ?;?)OH\Q 800x700x850 80 135 18
Inox, 80 |, Linia 700
Marmita incalzire
Ry 0005951 indirecta, ldeal Inox,100 |, LI 800x900x850 100 144 18
0 0 .. 50 Hz
Linia
Marmita incalzire
CLR'TC'?_KTENSO 000:258 indirecta, electrica, Ideal ?;?)OH\Q 800x930x850 150 180 20
Inox, 150 I, Linia 930
Marmita electrica cu
] 0006336 incalzire indirecta, Ideal 220N 900x1000x950 250 185 30
0 9 50 Hz
Inox, 250 |

12. UNITATE SERVICE

IDEAL INOX
ADRESA: JUD ILFOV, COM. CORBEANCA, SAT PETRESTI, STR. BALANTEI, NR.44
TEL: +40 745 017 009
www.idealinox.ro office@idealinox.ro

13. ALERTE DE SECURITATE SIMPLE

13.1 Ce este de facut in caz de incendiu

¢ Deconectati produsul de la electricitate
¢ Nu folositi apa sub presiune
¢ Folositi stingator cu pulbere sau spuma

13.2  intretinerea periodica

* Intretinerea periodicd a marmitei trebuie ficuta o data pe an.

14.PIESE DE SCHIMB
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A Utilizati numai piese de schimb originale

Pentru a comanda o piesa de schimb trebuie sa mentionati numarul de serie si data de productie ale produsului.
Producatorul nu este responsabil pentru problemele aparute in urma utilizarii pieselor de schimb neoriginale.

15. REGULI DE INTRETINERE SI REPARARE

¢ Nu incercati sa reparati singur dispozitivul.
« in cazul unei defectiuni, contactati tehnicienii Ideal Inox sau un centru de service autorizat.
¢ Interventia tehnica la dispozitiv trebuie efectuata de personal service calificat.
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