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Draga utilizator,

Bine ati venit la Ideal Inox, furnizorul de top al gratarelor profesionale electrice cu placa neteda. Pentru a va
asigura cea mai buna experientd cu produsul nostru, am efectuat o serie de verificari riguroase de calitate pentru
a ne asigura ca suntem la cel mai Inalt nivel de eficienta.

Pentru a obtine cea mai mare eficientd n mod regulat, vd recomandam sa cititi cu atentie acest manual Tnainte
de a utiliza produsul si sa-1 pastrati ca referinta.
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2. CERTIFIiCARI

Gratarele profesionale Ideal Inox sunt fabricate in conformitate cu standardele europene.

3. IMAGINI CU GRATARELE PROFESIONALE ELECTRICE IDEAL INOX
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4. PARTICULARITATI TEHNICE

Denumire produs Putere Dimensiuni Alimentare
kW (mm)

CLR.TC.61E400 00058338 | Cratar electric cu placa neteda, 40 cm, 45 | 400x630x300 | 380v-400v
Ideal Inox, Linia 630 50-60 Hz
Gratar profesional, Ideal Inox, placa 380V-400V
CLR.TC.6IE800 00057693 neteda, 80 cm, electric, Linia 630 9 800x630x300 e
Gratar profesional electric cu placa 380V-400V
CLR.TC.7IE400 00058352 | - " Ideal Inox. Linia 700 45 | 400x700x300 | P04V
Fry Top electric cu suprafata neteda, Ideal 380V-400V
CLR.TC.71E800 00058355 L. 9 800x700x300
Inox, Linia 700 50-60 Hz
CLRTC.OIE420-DUZ 00062577 | Crata" electric cuplaca neteda, Ideal Inox, | | 5 ga0.850 | 380v-400v
Linia 930 50-60 Hz
Gratar electric profesional cu placa 380V-400V
CLR.TC.91EB00-DUZ 00062579 ey, Tl Mo LiaGen 14 800x930x850 550
5. DETALII CU PRIVIRE LA SIGURANTA
51  GENERALITATI
Utilizatorii ar trebui sa citeasca cu atentie informatiile din acest manual.
A Acestia trebuie sa respecte cu strictete avertismentele de siguranta
specificate.

Trebuie sa fie luate urmatoarele masuri de precautie.
» « Nu indepartati niciodata etichetele de avertizare si lipiciurile fabricate de producator.
* « Nu dezactivati si nu indepartati sistemele de siguranta.

52  PREGATIRE UTILIZATORULUI

Clientii ar trebui sd Inceapd folosirea gratarului profesional cu placa neteda tinand cont de fiecare articol
mentionat in aceasta carte.
Utilizarea gratarului electric se face in conformitate cu regulile tarii/navei in care urmeaza sa fie folosit.

53  IMPORTANTA MANUALULUI DE UTILIZARE

Clientii trebuie sa citeasca cu atentie informatiile din acest manual, Intucat pregatirea nainte de utilizare si
instalarea corecta constituie regulile de baza ale acordului dintre Vanzator si Client.

5.4  SCOP SI CONTINUT

Acest manual de utilizare al gratarului profesional cu suprafata neteda nu doar furnizeaza informatii esentiale
despre cum sa folositi produsul, ci si ofera indicatii pentru utilizarea sa in mod economic si in conditii de
sigurantd. Manualul cuprinde detalii despre specificatiile tehnice, modul de functionare corect, procedura de
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oprire, intretinerea necesara, piesele de schimb disponibile si mésurile de sigurantd recomandate, astfel incat
sd va asigurati ca beneficiati de performante optime si de o durabilitate sporita.

A Utilizatorul si Tehnicianul trebuie sa citeasca cu atentie acest manual inainte de a face orice
interventie asupra produsului.
Dacd nu intelegeti manualul de utilizare, va rugam sd ne contactati la office@idealinox.ro.

55  CUI IT ESTE DESTINAT MANUALUL DE UTILIZARE?

Acest manual de utilizare al gratarului profesional electric cu suprafata plata este destinat atat revanzatorilor,
cat si utilizatorilor, precum si persoanelor autorizate sa intervina asupra acestuia. Atunci cand este necesara
interventia asupra produsului, este important ca utilizatorii sa nu incerce sa efectueze reparatii singuri, ci sa
apeleze la un service autorizat pentru a preveni orice potentiale daune sau complicatii ulterioare.

5.6  UTILIZARE IN SIGURANTA

Pentru a va asigura o utilizare si intretinere corespunzatoare, acest manual trebuie pastrat aproape de gratar,
astfel incat sa fie usor accesibil in cazul in care este nevoie de consultare. In plus, este important sa pastrati
produsul departe de apa si alte lichide care ar putea cauza daune semnificative.

57  SIMBOLURI UTILIZATE

Simbol Descriere

Va rugam sa cititi cu atentie instructiunile avertizate de acest
A Steag rosu simbol Tn prezentul manual de utilizare

Inainte de a efectua orice operatiune, este esential si consultati
Q Consultare informatii din manualul de utilizare.

Este esential sa nu interveniti neautorizat asupra gratarului profesional pentru a evita anularea
garantiei si, mai important, pentru a preveni eventuale probleme de siguranta. Dacd intdmpinati
dificultdti in utilizarea sau intretinerea gratarului, este recomandat sa contactati Ideal Inox sau

un service autorizat pentru asistentd si consultanta specializata

In cazul unor situatii de urgenta, precum un incendiu sau o explozie, este vital sa actionati rapid
si sa va pastrati calmul. Opriti intrerupatoarele electrice.
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In cazul unui incendiu, utilizati un stingdtor de incendiu adecvat, dar evitati sa folositi apa,
deoarece aceasta poate amplifica situatia si sa agraveze starea de pericol. Este crucial sa pastrati
calmul si sa urmati cu atentie instructiunile din manualul de utilizare pentru a preveni situatii
critice.

In cazul in care apare un incident in timpul utilizarii, cum ar fi varsarea de ulei sau alte lichide
pe podea, este important sd curatati imediat zona afectatd. Dacd nu se ia aceastd masura,
h: lichidele rimase pe podea pot crea o suprafati alunecoasi, crescand riscul de accidente.

Pentru a evita deteriorarea componentelor si a asigura performanta optima a aparatului, este
important sa nu expuneti direct aparatul la lumina soarelui n timpul utilizarii sau depozitarii.
Acest lucru poate fi realizat prin plasarea aparatului intr-un loc umbros sau prin acoperirea
acestuia cu o panza sau o husa, in cazul depozitarii.

A Gratarul profesional cu placa neteda trebuie operat sub o hota

Gratarul profesional cu suprafata neteda trebuie plasat sub o hota de evacuare pentru a elimina fumul si
mirosul care pot aparea in timpul procesului de gatit. Gratarul profesional cu placa netedd necesita o hota
dimensionata corespunzator in functie de dimensiunile si specificatiile acestuia.

Pozitionati aparatul la cel putin 10 cm de peretii din jur. Aceasta distanta poate fi redusa atunci cand peretii
sunt incombustibili sau protejati prin izolatie termica.

In zona de operare a gritarului electric profesional cu placa neteds, este strict interzisa
pastrarea materialelor inflamabile. Acest lucru se face in scopul minimizarii riscului de
incendiu sau explozie. In aceasti zoni, nu trebuie si se giseasci sub nicio forma materiale
inflamabile, precum haine, alcool sau derivate ale acestuia, produse petroliere - chimice,
materiale plastice din lemn, funduri de tdiat, perdele si orice alt material inflamabil.
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Puteti utiliza gratarul cu placa neteda Ideal Inox impreuna cu alte produse unul langa altul

Aparatele Ideal Inox din Linia 630, Linia 700 si Linia 930 sunt concepute sa poata fi utilizate impreuna cu
alte produse si echipamente, daca este necesar.

Pentru a evita deteriorarea componentelor si a asigura o functionare optima a gratarului
profesional Ideal Inox, nu se recomanda curatarea cu jet de apa cu presiune. In schimb, se
recomanda utilizarea unei carpe umede si a unui detergent de vase pentru curatare.

Acest gratar trebuie instalat in conformitate cu reglementarile in vigoare.
Este important sa urmati toate reglementarile si instructiunile corespunzatoare pentru instalarea si utilizarea
aparatului.

Gratarul profesional cu placa neteda este proiectat pentru utilizare in medii industriale si
este destinat sa fie folosit numai de catre personal calificat. Este esential ca utilizatorii sa
aiba o pregatire adecvata si sd poata Intelege si respecta toate instructiunile specifice de
siguranta si de operare ale acestui aparat. Folosirea incorecta a acestui aparat poate duce
la accidente grave si poate cauza pagube materiale semnificative. Inainte de a utiliza acest
gratar profesional, este important sa cititi cu atentie manualul de instructiuni si sd urmati
toate instructiunile si sfaturile de siguranta specificate in acesta.

6. TRANSPORT SI MUTARE

Pentru a muta manual gratarul profesional cu placa neteda, este important sa

aveti grija si sa evitati vibratiile, mentinand aparatul in echilibru. In cazul in care

trebuie sa transportati aparatul pe o distantd mare, trebuie sa fiti atenti si sa
-

manevrati aparatul Incet, pentru a evita orice deteriorare. Nu este recomandat sa

loviti sau sa scapati gratarul in timpul transportului, deoarece acest lucru poate
duce la deteriorarea componentelor interne sau externe ale dispozitivului. Tn
cazul in care trebuie sa transportati gratarul pe o distanta mare, este recomandat
sd utilizati mijloace de transport adecvate si sd va asigurati cd acesta este bine fixat pentru a preveni

accidentele.

Incarcarea si transportul gratarelor din Linia 930 trebuie efectuate cu un transpalet sau un stivuitor cu lame
adecvate.

nu este acoperiti de garantie. In acest caz, repararea sau nlocuirea

Deteriorarea produsului in timpul incarcarii, descarcarii si transportului
‘ pieselor deteriorate ale produsului sunt in sarcina clientului.
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7. MONTAJUL GRATARULUI PROFESIONAL CU PLACA NETEDA

Pentru a garanta o functionare sigura si eficientd a gratarului profesional, este esenfial sd urmati cu atentie
instructiunile si recomandarile de mai jos:

71  AMPLASAREA APARATULUI

Pentru a asigura o functionare sigura si eficienta a gratarului profesional cu placa neteda este necesar ca acesta
sd fie instalat intr-un spatiu bine ventilat, respectind reglementdrile de sigurantd si protectie impotriva
incendiilor. Este important sa pastrati o distantd minima de 10 cm intre aparat si orice alte obiecte, cum ar fi
pereti, mobilier sau invelisuri decorative. Cu toate acestea, daca acestea sunt confectionate din materiale
incombustibile sau sunt placate cu materiale termoizolante incombustibile adecvate, distanta minima poate fi
redusd la 5 cm.

7.2 REGLAREA PICIOARELOR BLATULUI

Pentru a asigura functionarea optimd a gratarului, este necesar sa reglati picioarele blatului sub care va fi
amplasat, astfel incat acesta sa fie stabil pe o suprafati plana. Tn plus, echilibrul gritarului poate fi ajustat cu
ajutorul celor patru picioare reglabile. Ajustati indltimea fiecarui picior pentru a va asigura ca gratarul este
perfect stabil si orizontal pe orice suprafatd, chiar si pe teren accidentat. Asigurati-va ca reglati picioarele
inainte de a utiliza gratarul pentru a evita orice probleme sau accidente nedorite.

Pentru a extinde gama de optiuni de instalare, gratarele din linia 630 si 700 pot fi montate pe un suport special
creat pentru ele din inox. Aceste suporturi sunt proiectate pentru a se potrivi perfect cu dimensiunile gratarului,
asigurand astfel o stabilitate si siguranti maxima in timpul utilizirii. In plus, suporturile din inox sunt durabile
si usor de curdtat, faicandu-le o alegere ideala pentru medii industriale sau comerciale
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7.3 RACORDAREA ELECTRICA

Conectati dispozitivul la o retea electrica care respectd standardele de instalare electricd DIN VDE 0100 pentru
a asigura siguranta si performanta adecvata.

Asigurati-va ca aparatul este alimentat cu o tensiune de retea de 380-400 V, 3 faze, curent alternativ, cu o
frecventa de 50-60 Hz, conform specificatiilor tehnice.

Utilizati un cablu de calitate, minim H 07 RN-F, iar sectiunea transversala a acestuia trebuie sa fie selectata
n conformitate cu cerintele de transport al curentului maxim al dispozitivului.

Introduceti o sigurantd automata de tip W intre dispozitiv si retea pentru a proteja impotriva suprasarcinilor si
scurtcircuitelor.

Recomanddm instalarea unei sigurante de curent de scurgere in instalatia de alimentare pentru a preveni
accidentele si pentru a asigura siguranta personald si a echipamentelor.

Asigurati-va ca toleranta de tensiune nu depaseste 10% pentru a evita deteriorarea dispozitivului si pentru a
mentine performanta optima.

Trebuie sa utilizati dispozitivul cu o linie impamantata pentru a minimiza riscul de electrocutare si pentru a
proteja impotriva defectelor de izolatie. Identificati portul de impamantare al dispozitivului indicat prin
semnul corespunzator si asigurati o conexiune corecta.

8. UTILIZAREA GRATARULUI PROFESIONAL

Gratarele electrice cu placa neteda sunt instrumente esentiale in mediile comerciale, cum ar fi restaurantele,
cantinele, hotelurile, chioscurile si multe alte locuri.

Acestea sunt folosite pentru gatirea unei game variate de produse din carne, inclusiv peste, chiftele, pui,
hamburgeri si legume.

Gratarul profesional a fost proiectat pentru a permite gatirea directa a produselor, fard a fi
necesare instrumente suplimentare, precum oale sau gratare din sarma.

Este important sa nu utilizati alimente congelate (-15 C) pe acest dispozitiv, deoarece gatitul
va deteriora placa. Inainte de prima utilizare a dispozitivului, intreaga suprafati exterioara,
canalul de ulei si sertarul vasului de ulei trebuie curatate cu o laveta umezitd in apa calda si

sapun (stoarsa bine), incepand de la tabla placii. Dupa curatare, suprafata placii trebuie uscata
si lubrifiata cu ulei de consum lichid.

Gratarul trebuie operat sub o hota inox cu filtru conectata la sistemul de
ventilatie pentru a asigura un mediu de lucru sigur

Este normal ca la prima pornire a aparatului sa se raspandeasca fum si miros din cauza materialelor de izolare,
a uleiului de pe suprafata placii de gitit etc. Aceasta este o situatie obisnuitd si nu prezinta pericol; fumul si
mirosul vor disparea de la sine 1n scurt timp. Pentru prima utilizare, se recomanda operarea dispozitivului la
putere maxima timp de 1 ora.
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8.1 APRINDEREA

La introducerea in priza, veti observa ca lampa galbena se va aprinde, indicand faptul ca gratarul profesional
este activ si pregatit pentru utilizare. Acest semnal vizual este important pentru a confirma conectarea corecta
la sursa de alimentare.

Urmitorul pas este sa reglati butonul termostatului la temperatura doritd. In timp ce faceti acest lucru, veti
observa ca lampa verde de semnalizare a termostatului se va aprinde. Aceasta indica faptul cd dispozitivul
incepe sd Incdlzeascd placa la temperatura aleasd. Este esential sd ajustati termostatul la temperatura
corespunzatoare pentru prepararea optima a alimentelor.

Pe scara termostatului, puteti observa diferite trepte de temperatura, cu indicatii clare pentru fiecare nivel:

0: Dezactivat

50°C: Temperatura minima

- Temperatura intermediara
300°C: Temperatura maxima

Atunci cand temperatura placii atinge nivelul setat, veti remarca cd lampa de semnalizare verde se va stinge.
Aceasta indica faptul ca dispozitivul a atins temperatura dorita si este gata pentru a fi utilizat pentru gatit.

Pentru a concluziona, utilizarea corecta a gratarului profesional cu placa neteda implica urmatoarele etape:

Setarea temperaturii dorite utilizand butonul termostatului.

Colectarea s1 golirea regulata a uleiului din sertarul de ulei.

Gatirea alimentelor pe placa neteda la temperatura potrivita pentru a obtine rezultate excelente.
Curdtarea dispozitivului periodic, conform instructiunilor din manual, pentru a asigura o functionare

A wbh e

optima si pentru a prelungi durata de viata a aparatului.

8.2 INCHIDEREA GRATARULUI

Atunci cand doriti sd opriti gratarul profesional si sa 1l deconectati de la sursa de alimentare, trebuie sa urmati
acesti pasi simpli si siguri:

v’ Rotiti butonul termostatului de la temperatura setata in pozitia , 0”. Aceastd actiune va opriincilzirea
placii si va intrerupe functionarea dispozitivului.

v" Dupdinchiderea dispozitivului, va recomandam sd deconectati cablul de alimentare de la priza pentru
a incheia procesul de oprire Tn mod sigur si pentru a preveni posibile pericole.

In plus, curatati gratarul in mod regulat pentru a preveni acumularea de grasimi, ceea ce poate fi periculos si
poate reduce durata de viata a dispozitivului. Prin efectuarea acestor actiuni simple, puteti fi sigur ca gratarul
dumneavoastra va functiona in conditii optime si va fi sigur pentru utilizare.
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9. CURATAREA GRATARULUI PROFESIONAL CU PLACA NETEDA

Pentru a va asigura cd dispozitivul dumneavoastra de gitit este intotdeauna in stare buna de functionare si ca
este igienic si sigur de utilizat, este important sa respectati anumite pasi de curatare si intretinere.

Inainte de prima utilizare si dupd fiecare utilizare a dispozitivului, suprafata
exterioard, canalul de ulei si sertarul de ulei trebuie curatate cu o lavetd umezita in
apa calda si sapun, iar apoi uscate cu o rarpa moale.

Pentru a preveni coroziunea si pentru a asigura o suprafatd de gitit netedd si
igienicd, suprafata placii de gatit trebuie, de asemenea, curdtatd si lubrifiata cu

uleiul de consum sub forma de pelicula subtire. Este important sa utilizati uleiuri
vegetale conforme cu reglementarile alimentare pentru lubrifierea si gétitul pe gratar.

Dupa utilizarea dispozitivului, uleiul ars de pe suprafata de gatit trebuie curatat pentru a preveni mirosurile si
cresterea bacteriilor.

De asemenea, resturile alimentare ramase pe suprafata de gatit pot infunda conducta de scurgere a uleiului,
asa ca este important sa curatati toate reziduurile de alimente.

Prin respectarea acestor pasi de curatare si intretinere, veti putea prelungi durata de viatd a gratarului
dumneavoastra de gatit si veti avea intotdeauna o suprafatd curata si igienica pentru gatit.

Nu curatati niciodata cu un detergent puternic care poate deteriora
finisarea otelului inoxidabil..

Nu utilizati niciodata materiale de curdtare chimice, cum ar fi acidul
clorhidric, deoarece acestea pot deteriora suprafata placii

Pentru a asigura o curatare eficientd a gratarului, daca resturile de alimente sunt prea tari, inmuiati-le Tn
prealabil cu apa fierbinte si apoi stergeti-le cu o lavetad sau un burete.

Este important sa nu folositi instrumente de curdtare agresive, cum ar fi perii metalici sau cuie, deoarece
acestea pot zgaria suprafata de gatit si pot provoca deteriorarea gratarului.

10.DURATA DE UTILIZARE A GRATARULUI PROFESIONAL CU PLACA
NETEDA

Pentru a va bucura de performante optime si a extinde durata de viatd a dispozitivului, este important sa
respectati conditiile de utilizare recomandate si sd efectuati intretinerea regulata.

In mod normal, dispozitivul este proiectat si fie utilizat timp de 10 ani, insa aceasta durata poate fi influentata
de factori externi si de utilizarea inadecvata.

Prin urmare, este important sa acordati atentie utilizarii corecte si Intretinerii corespunzatoare pentru a profita
la maximum de dispozitivul dumneavoastra.
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11.GARANTIE

La achizitionarea unui gratar nou, acesta beneficiaza de garantie. Formularul de garantie este furnizat
impreuni cu factura de cumpdrare. In cazul in care nu ati primit inca formularul de garantie, puteti solicita
acest document prezentand factura de achizitie.

12.AVERTIZARI PRIVIND SITUATIILE CARE POT FI PERICULOASE
PENTRU SANATATEA UMANA SI A MEDIULUI

12.1 INFORMATII PRIVIND ELIMINAREA

Materialele de ambalare folosite sunt prietenoase cu mediul inconjurator si pot fi reciclate. Acestea includ
cartonul ondulat/cartonul, polistirenul spumat, curelele din polietilend si cele din polipropilena. Este important
de retinut cd materialul de ambalare nu este destinat sa fie folosit pentru joaca copiilor, deoarece folia poate
reprezenta un risc de sufocare. In loc s aruncati ambalajul la gunoi, va recomandam si il duceti la un centru
oficial de colectare a gunoiului sau sd contactati municipalitatea din zona dvs. pentru a afla mai multe
informatii despre colectarea selectiva si reciclarea materialelor de ambalare.

12.2 RECICLAREA

Pentru a contribui la protejarea mediului inconjurator, este important sa reciclati materialele valoroase
continute in acest produs. Pentru a face acest lucru, va recomandam sa duceti produsul la un centru de colectare
a materialelor reciclabile. Informatii despre centrele de colectare pot fi obtinute de la autoritatile locale din
regiunea dvs.

13. UNITATE SERVICE

ADRESA: JUD ILFOV, COM. CORBEANCA, SAT PETRESTI, STR. BALANTEI, NR. 44
TEL: +40 745 017 009

www.idealinox.ro office@idealinox.ro
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14. SCHEMA ELECTRICA

GRATAR 40 cm - Linia 630 si Linia 700
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GRATAR 40 cm — Linia 930
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GRATAR 80 cm — Linia 930

I?i 9

2;'4‘«_|
q\
D=\
Bp
- _.'ﬂ_\k

= =L

97

ﬁ@

Page 15 of 15




