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MASINA DE GATIT CU 8 ARZATOARE SI 2 CUPTOARE PASANTE

Stimate Utilizator,

Va multumim ca ati ales aragazul profesional Ideal Inox. Produsul nostru este proiectat conform celor
mai inalte standarde internationale pentru a asigura performante excelente si o duratd lungd de
utilizare.

Pentru a va asigura o experientd optima si pentru a beneficia pe deplin de toate functionalitatile
aragazului, va recomandam sa cititi cu atentie si sd intelegeti manualul de utilizare.

Este esential ca dumneavoastra si toti cei care vor utiliza aragazul sd parcurgeti manualul inainte de
instalare si utilizare. Respectarea tuturor instructiunilor este cruciald pentru prevenirea problemelor

care ar putea afecta performanta echipamentului.

Daca aveti intrebari sau neclaritati legate de produs, va rugam sa contactati echipa noastra sau cel mai
apropiat service autorizat. Suntem aici pentru a va oferi suportul necesar si informatiile suplimentare.

Speram ca aragazul Ideal Inox sa va ofere satisfactie deplina si sd vd imbunatateasca experienta
culinard. Ne angajam sa va asiguram servicii de Tnalta calitate pentru a raspunde nevoilor
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dumneavoastra in cel mai bun mod posibil.

I.DATE TEHNICE

DIMENSIUNI
GENERALE 2000x1000x850

PUTERE
TERMICA 86 Kw
Kw

TIP A,

INTRARE
GAZ 3/4IIR
(Inch)

TERMOSTAT

100-300
(0C)

GREUTATE
NETA (kg) 265

857
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Aceastd masind de gatit industriald este dotatd cu 8 arzitoare si 2 cuptoare pasante, avand
dimensiunile de 2000x1000x850 mm. Proiectatd pentru a functiona conectatd la o retea de gaze
naturale sau la butelie, acest echipament este ideal pentru utilizarea in hoteluri, restaurante, fast food-
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uri, unitdti turistice si cantine.

1.DETALII CU PRIVIRE LA SIGURANTA

* Aparatul nu trebuie expus la lumina directa a razelor solare.
* Aparatul trebuie operat sub hota.

Pentru a asigura siguranta maxima in timpul utilizarii dispozitivului, este
strict interzis sd pastrati in zona de functionare a acestuia orice materiale
inflamabile, atat solide cat si lichide. Aceste materiale pot include, dar nu se
limiteaza la haine, alcool si derivate ale acestuia, produse petroliere, substante
chimice, materiale plastice, funduri de taiat, perdele etc. Respectarea acestei
reguli este esentiald pentru a minimiza riscul de incendiu sau alte accidente
periculoase

* Nu curatati cu jet de apa cu presiune.

* Pentru a garanta functionarea corectd a dispozitivului, este absolut necesar
sd fie instalat conform reglementarilor in vigoare si sd fie utilizat exclusiv
intr-un spatiu bine ventilat. Pentru a asigura o instalare corectd, va
recomandam sd consultati cu atentie instructiunile furnizate inainte de a
ncepe utilizarea dispozitivului.

« Acest aragaz a fost proiectat special pentru utilizarea in medii industriale
precum restaurante, fast food-uri si cantine, si trebuie operat exclusiv de catre
personal calificat.

* Este strict interzis sd interveniti asupra produsului, cu exceptia
producatorului si service-ului autorizat. Orice modificari sau reparatii trebuie
efectuate exclusiv de personalul calificat si autorizat.

« Tn cazul unor situatii de urgenta, cum ar fi un incendiu sau un dispozitiv care
ia foc In timpul functiondrii, vd rugdm sa actionati calm si sd urmati
urmatoarele instructiuni: inchideti imediat supapa de gaz si intrerupatoarele
electrice, fara a va panica, si utilizati un stingdtor adecvat. Este important sa
nu utilizati niciodatd apa pentru a stinge flacarile, deoarece acest lucru poate
accelera extinderea incendiului.

« Uleiul virsat pe podea in timpul utilizirii trebuie curatat. In caz contrar,
poate cauza formarea unui teren alunecos.
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« In cazul detectirii mirosului de gaz, acesta reprezinti un semnal important al
unei posibile scurgeri. Pentru a actiona in mod corespunzator, va recomandam
sd urmati urmatoarele instructiuni: inchideti imediat supapa dispozitivului si
supapa de gaz principald. Apoi, deschideti usile si ferestrele pentru a asigura o
ventilare adecvata a spatiului. Evitati utilizarea oricdror surse care ar putea
genera scantei sau flacari, cum ar fi comutatoarele electrice.

In aceast situatie, va rugam si contactati imediat service-ul autorizat pentru a
investiga si remedia problema in siguranta.

. TRANSPORT SI MUTARE

Orice operatiuni de montare, mutare, prelungire a furtunurilor de racordare sau inlocuire a acestora
trebuie efectuate exclusiv de catre un Service Autorizat. Este important sa se respecte aceasta
restrictie pentru a asigura functionarea corecta si siguranta aragazului.

e Aceste dispozitive pot fi transportate cu vehicule auxiliare cum ar fi stivuitoare.

® Dispozitivul se transportda  prin asezarea picioarelor stivuitorului sub picioarele
dispozitivului.

Page 7 of 14  16.07.2024



1.MONTAJUL DISPOZITIVULUI

e Daca distanta de transport este mare, dispozitivul trebuie manipulat incet, in scopul evitarii
vibratiilor. Daca este necesar, dispozitivul trebuie fixat pe paletd sau echilibrat de o
persoana.

e Nu loviti sau scapati jos dispozitivul in timp ce il transportati.

scm
A Pentru a permite amplasarea acestui aparat in apropierea
peretilor, peretilor despartitori, mobilierului de bucatarie,
T . . < 200
invelisurilor decorative etc., este esential ca aceste elemente sa fie -
confectionate din materiale incombustibile sau sa fie placate cu Ee———
un material termoizolant incombustibil adecvat. In cazul ==
- T o 5 A 500
respectarii acestor conditii, distanta minima recomandata intre T -

aparat si aceste elemente trebuie si fie de cel putin 5 cm. In
situatia 1n care aceste conditii nu sunt indeplinite, distanta
minimd recomandatd trebuie sa fie de cel putin 20 cm. Aceste -
masuri sunt impuse pentru a asigura siguranta si pentru a
minimiza riscul de incendiu.

Ry

Va recomandam sd acordati o atentie deosebita respectarii
regulilor de protectie impotriva incendiilor. | o
u

A Piciorele dispozitivul trebuie sa fie reglate si trebuie
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asigurata functionarea dispozitivului pe o suprafata plana.

A Tnainte de a efectua racordarea la gaz a dispozitivului de catre personalul service
autorizat, eticheta trebuie verificata si racordarea la gaz trebuie efectuata conform tipului si
presiunii de gaz specificate. Conexiunile trebuie efectuate in functie de diferite tipuri de gaz si
presiune.

® Dimensiunile intrarii racordului de gaz sunt definite in tabelul SPECIFICATII
TEHNICE.

® Dupa ce dispozitivul a fost conectat la sistemul de gaz, scurgerile de gaz trebuie
verificate cu bule de sapun.

e Dupa verificarea dispozitivului din partea personalul service autorizat, daca se
considera necesar, se realizeaza reglarea aerului.

* Puterea declarata a dispozitivului nu poate fi modificatd in functie de
cerintele utilizatorului. Orice interventie asupra supapelor si injectorilor
realizata in acest scop va anula garantia dispozitivului. Este important sa se
utilizeze dispozitivul conform specificatiilor si sa se evite orice modificiri care
pot afecta performanta sau siguranta acestuia.

* Nu utilizati piese de schimb care nu sunt originale! Tn cazul in care se
instaleaza piese de schimb care nu au fost furnizate de producator, aragazul
profesional cu cuptor va pierde garantia. Este recomandat sa se foloseasca
numai piese de schimb autentice si sa se contacteze service-ul autorizat pentru
orice nevoie de inlocuire a componentelor.

HL.UTILIZAREA ARAGAZULUI PROFESIONAL CU CUPTOR

 Aparatul de gatit cu cuptor este destinat utilizarii in bucatariile restaurantelor, cantinelor, spitalelor,
fabricilor de catering si altor locatii similare, fiind conceput in principal pentru gatirea alimentelor.

« Inainte de prima utilizare a dispozitivului, este recomandat si fie curitat cu atentie folosind o laveta
umeda Tn apa calda si sapun (asigurati-va cd laveta este bine stoarsa).

* Este obligatoriu ca aparatul s fie utilizat sub o hotd echipata cu un filtru conectat la un sistem de
ventilatie adecvat. Acest lucru asigurd evacuarea eficientd a fumului, vaporilor si altor substante
rezultate in procesul de gatit, mentinand astfel un mediu de lucru sigur si curat.

NOTA: Vi rugiam si utilizati aparatul doar in scopurile previzute si mentionate in manualul de
utilizare. Utilizarea aparatului trebuie sa fie efectuata exclusiv de personalul familiarizat cu conditiile
de sigurantd si specificatiile tehnice ale aragazului profesional cu cuptor, care a citit cu atentie
manualul de utilizare. Este crucial sa se respecte instructiunile si recomandarile din manual pentru a
garanta o utilizare corecta si sigurd a aparatului.

NOTA IMPORTANTA PRIVIND PRESIUNEA DE ALIMENTARE:

* Pentru Gaz Natural, presiunea de alimentare trebuie sa fie de 20 mbar.
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* Pentru alimentarea cu Butelie, presiunea de alimentare trebuie sa fie de 30 mbar.

Va recomandam sa utilizati presiunea adecvata in functie de tipul de gaz utilizat, pentru a asigura
functionarea corecta si siguranta dispozitivului.

Pentru articolele care urmeaza sa functioneze la Butelie, va sfatuim sa utilizati un detentor cu reglare
precisa.

IV.UTILIZAREA ARAGAZULUI

1.APRINDEREA ARZATORULUI:

Asigurati-va ca butonul este setat pe pozitia (*). Tineti butonul apasat in aceasta pozitie.

Asteptati timpul necesar pentru ca aerul sa fie eliminat din instalatia de gaz. La prima utilizare, acest
timp poate dura aproximativ 20-25 de secunde.

Utilizati o sursa externa de foc destinata aprinderii arzatorului.

Deoarece dispozitivul este dotat cu un dispozitiv de control al flacarii (termocuplu), mentineti
butonul supapei apasat pentru o perioada de timp pentru a permite detectarea caldurii flacarii si
trecerea gazului.

Dupa ce flacdra a fost aprinsa, puteti regla intensitatea flacarii prin rotirea butonului. Pentru a micsora
flacara, aduceti supapa in pozitia indicata pentru jumatate de flacara.

Verificati flacdra pentru a va asigura ca este stabild si de intensitatea dorita. Asigurati-va cd nu exista
scurgeri de gaz sau alte probleme.

Daca doriti sa opriti complet flacdra, inchideti supapa de siguranta complet. Acest lucru va opri fluxul
de gaz citre arzator.

2APRINDEREA CUPTORULUI

Asigurati-va cd butonul este setat pe pozitia (*). Tineti butonul apdsat in aceasta pozitie.

Asteptati timpul necesar pentru ca aerul sa fie eliminat din instalatia de gaz. La prima utilizare, acest
timp poate dura aproximativ 20-25 de secunde.

Utilizati o sursd externd de foc destinatd aprinderii arzatorului.

Deoarece dispozitivul este dotat cu un dispozitiv de control al flacarii (termocuplu), mentineti
butonul supapei apasat pentru o perioadd de timp pentru a permite detectarea caldurii flacarii si
trecerea gazului.

Dupa ce flacara a fost aprinsa, puteti regla intensitatea flacarii prin rotirea butonului. Pentru a micsora
flacdra, aduceti supapa in pozitia indicata pentru jumatate de flacara.

Verificati flacara pentru a va asigura ca este stabila si de intensitatea dorita. Asigurati-va cd nu exista
scurgeri de gaz sau alte probleme.

Daca doriti sa opriti complet flacdra, inchideti supapa de siguranta complet. Acest lucru va opri fluxul
de gaz catre arzator.

Pentru a vedea flacdra din cuptor, puteti deschide usa cuptorului si verifica prin orificiul de
monitorizare de pe tabla baza.

Dispozitivul este acum pregatit pentru gatit.

Temperatura internd a cuptorului creste pana la 300 de grade.
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3AMPLASAREA TAVILOR DE COPT:

Plasati tavile de copt in cuptor in functie de volumul alimentelor. Asigurati-va ca ati selectat tavi
potrivite pentru a evita scurgerile sau varsarea alimentelor, care pot stinge flacdra sau pot crea
bacterii pe partea inferioara a dispozitivului.

V.CURATARE SI INTRETINERE

1.CURATARE ARAGAZULUI PROFESIONAL

Pentru a asigura o functionare optima si o igiena adecvatd, este important s urmati instructiunile de
curatare si intretinere ale aragazului.
Inainte de prima folosire a aparatului, este necesarad spalarea minutioasa a interiorului cuvei de gatit.

Curatarea amanuntitd zilnicd a aparatului garanteazd functionarea
perfecta si de lungd durata a acestuia. Suprafetele aragzului trebuie
curdtate cu lichid de vase diluat in apa foarte calda si utilizdnd o carpa
moale; pentru murdaria durd folositi alcool etilic, acetond sau alt
solvent nehalogenat; nu folositi detergenti, praf abrazivi sau substante
corozive precum acidul clorhidric / muriatic sau sulfuric. Folosirea
acizilor poate compromite functionalitatea si siguranta aparatului. Nu
folositi perii, spalatoare de sdrma sau discuri abrazive realizate din alte metale sau aliaje care ar putea
provoca pete de rugind prin contaminare.

Din acelasi motiv, evitati contactul cu obiecte din fier. atentie la spdlatoarele de sirma sau la periile
din otel inoxidabil care, desi nu contamineaza suprafetele, pot cauza zgarieturi daunatoare. Praful
metalic, spanurile metalice rezultate in urma operatiilor de prelucrare si materialele feroase in general,
daca intrd in contact cu suprafetele aragazului, pot provoca formarea unor pete de rugina. Eventuale
pete de rugind superficiala, care se pot detecta chiar si pe aparatele noi, pot fi nlaturate folosind

detergent diluat cu apa si un buretel de tipul Scotch Brite. Daca murdaria este accentuata, nu folositi in
mod absolut smirghel; recomandam ca folosire alternativa bureti sintetici (ex. burete Scotchbrite). De
exclus folosirea substantelor pentru curdtat argintul si acordati o atentie deosebita aburilor de acid
clorhidric sau sulfuric care provin, de exemplu, din spalarea podelelor. Nu Indreptati jeturi directe de
apa spre aparatura pentru a nu o avaria. Dupa curatare, clatiti bine cu apa curata si uscati cu grija
utilizand o carpa.

Nu curéatati niciodatd cu un detergent puternic care poate deteriora finisarea

A otelului inoxidabil..

Nu utilizati niciodatd materiale de curdtare chimice, cum ar fi acidul
clorhidric, deoarece acestea pot deteriora suprafata placii

Daca resturile de alimente sunt prea tari, inmuiati-le inainte cu apa fierbinte si stergeti-le.

Daca reziduurile sunt incd persistente, utilizati o racleta din lemn pentru a le indeparta.

Aceste masuri simple de curdtare si intretinere vor prelungi durata de viata a aragzului dvs. si vor
asigura o experientd de gatit sigura si placuta.
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Inainte de a efectua operatiile de curitare, inchideti aparatul si lasati-1 si se
raceasca.

2. INTRETINERE

® Intretinerea periodicd a dispozitivului trebuie efectuata exclusiv de catre un service

autorizat. Este recomandat sd apelati la serviciile specializate ale unui service
autorizat pentru a asigura o intretinere corespunzatoare si pentru a evita posibilele
probleme sau deteriorari.

In functie de starea generald a aparatului si de utilizarea acestuia, se recomanda
efectuarea unei intretineri la intervale regulate, cu o frecventd maxima de 6 luni.
Aceastd intretinere va consta in verificarea si curatarea componentelor, ajustarea
parametrilor de functionare si remedierea eventualelor defectiuni sau uzuri.

Este important de mentionat cd chiar daca dispozitivul se aflda in perioada de
garantie, realizarea Intretinerii de cdtre personalul nostru de service autorizat va
implica o taxd suplimentard. Acest lucru se datoreaza faptului ca intretinerea
periodica necesita timp si resurse speciale pentru a asigura functionarea optima si

siguranta dispozitivului pe termen lung.

Injectoare: Orificiul injectorului trebuie sa fie complet curat.

Inel de reglare a aerului: Trebuie sa fie curat si neinfundat. Inelul de reglare a aerului trebuie
reglat de personalul de service tehnic.

Arzitor: Orificiile trebuie sa fie curate si neinfundate.

Piesele care necesitd demontare in timpul curdtarii trebuie manipulate exclusiv de cétre personalul de
service tehnic autorizat, care va efectua verificarile necesare. Dupd reasamblare, este obligatoriu sa se
verifice din nou scurgerile de gaze utilizand metoda bulelor de sapun.

VI.CONVERSIA LA ALTE GAZE

Aragazul profesional a fost conceput si fabricat pentru a functiona la butelie sau gaze naturale
conform specificatiilor si sistemului de gaz mentionat pe etichetd. Pentru a asigura functionarea
corectd si sigurd a dispozitivului, este important sd respectati aceste specificatii si sd operati

dispozitivul conform sistemului de gaz instalat.

In cazul in care doriti sa treceti la un alt sistem de racordare sau sa efectuati conversii de gaze, este

esential sd solicitati interventia si serviciile PERSONALULUI SERVICE AUTORIZAT. Acestia
sunt instruiti si calificati sa efectueze modificari si ajustari corespunzatoare dispozitivului, astfel incat

acesta sd poata functiona in sigurantd si conform cerintelor.
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Este important de mentionat ca PRODUCATORUL nu isi asumi responsabilitatea pentru problemele
care pot aparea ca rezultat al conversiilor de gaze efectuate de alte persoane decat PERSONALUL
SERVICE AUTORIZAT. Astfel, pentru a evita eventualele probleme si riscuri, vd recomandam sa
solicitati serviciile si interventia unui personal autorizat atunci cand vine vorba de conversii de gaze
sau alte modificari ale sistemului de gaz al dispozitivului.

Respectarea acestor recomandari si solicitarea serviciilor de la personalul autorizat va va asigura o
functionare corecta, sigura si conforma a dispozitivului in ceea ce priveste sistemul de gaz utilizat.

VII.NEFOLOSIREA INDEIUNGATA A ARAGAZULUI

Daca aparatul nu va fi folosit pentru o perioada lunga de timp, actionati in felul urmator:
v' Curdtati in amanunt aparatul si zonele limitrofe
v" Ungeti cu un strat subtire de ulei alimentar suprafetele din otel inoxidabil
v’ Efectuati toate operatiile de mentenanta

Acoperiti aparatul cu un invelis, lasand cateva crapaturi pentru circularea aerului

VIII.GARANTIE

Un produs nou este in garantie. Formularul de garantie al produsului este eliberat odata cu factura de
achizitie. Daca garantia nu a fost emisa, in baza facturii de achizitie puteti solicita aceast document.

IX.AVERTIZARI PRIVIND SITUATIILE CARE POT FI PERICULOASE
SAU PERICULOASE PENTRU SANATATEA UMANA SI A MEDIULUI

1. INFORMATII PRIVIND ELIMINAREA

Ambalajul poate fi realizat din materiale reciclabile.

* Carton ondulat / carton

* Polistiren spumat

* Curele din polietilena

* Curele din polipropilena

* Materialul de ambalare nu este folosit pentru joaca de copii - eXista riscul de sufocare din cauza
foliei.

* Duceti ambalajul la un centru oficial de colectare a gunoiului.

2. RECICLAREA

« Contine materiale valoroase si ar trebui dus la un centru de colectare a materialelor reciclabile.
* Informatii despre centrul de colectare pot fi obtinute de la municipalitatea din regiune.
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X.UNITATE SERVICE

ADRESA: JUD ILFOV, COM. CORBEANCA, SAT PETRESTI, STR. BALANTEI, NR.44
TEL: +40 745 017 009
www.idealinox.ro office@idealinox.ro
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