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1. PREZENTARE

Stimate utilizator,

{ti multumim pentru alegerea produselor oferite de Ideal Inox. Dispozitivul achizitionat este fabricat
conform celor mai Tnalte standarde internationale. Pentru a obtine performante optime si a asigura o
durata indelungata de utilizare, va recomandam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Va rugam sa cititi cu atentie urmatoarele instructiuni:

Manualul trebuie consultat inainte de instalarea si utilizarea aparatului.

Asigurati-va ca toti utilizatorii acestui dispozitiv au citit si inteles instructiunile din manual.

Acest ghid contine informatii esentiale privind instalarea, utilizarea si intretinerea produsului. Va rugam
sa urmati toate recomandarile pentru a garanta functionarea corecta si sigura a aparatului.

Instalarea sistemului de alimentare cu gaz trebuie efectuatd in conformitate cu toate reglementarile
legale in vigoare. Inainte ca echipa de service autorizati si instaleze aragazul profesional, asigurati-va
ca instalatia de gaz este pregétitd corespunzator.

Pentru orice nelamuriri sau Intrebari, contactati cel mai apropiat service autorizat. Echipa noastra de
specialisti va sta la dispozitie pentru a oferi informatiile necesare si pentru a va ajuta in rezolvarea
oricaror aspecte neclare.

2. SEMNE DE AVERTIZARE




3. DETALII CU PRIVIRE LA SIGURANTA

» Aparatul nu trebuie expus la lumina directd a razelor solare, pentru a preveni
deteriorarea componentelor si asigurarea functiondrii optime.

* Pentru o ventilare corespunzatoare si eliminarea eficientd a vaporilor si mirosurilor
rezultate din gatit, aparatul trebuie utilizat sub o hotd adecvata. Acest lucru contribuie
la mentinerea unui mediu de lucru sigur si curat.

*Orice tipurile de materiale inflamabile solide si lichide (haine, alcool si derivatii ale
acestuia, produse petroliere - chimice, materiale plastice din lemn, funduri de taiat,
perdele etc.) nu trebuie pastrate niciodata in zona in care functioneaza aragazul
profesional.

*Nu curatati aparatul cu jet de apa sub presiune, deoarece acest lucru poate deteriora
componentele electrice si mecanice, compromitand siguranta si functionarea corecta
a dispozitivului.

*Aragazul este conceput pentru uz industrial si trebuie operat exclusiv de personal
calificat, instruit corespunzator. Utilizarea de catre persoane neautorizate poate duce
la accidente sau defectiuni ale aparatului.

*Nu este permisd interventia asupra produsului decat de catre producdtor sau un
service autorizat. Orice modificare sau reparatie neautorizatd poate afecta siguranta
si functionarea corectd a aparatului, ducand la pierderea garantiei.

«In cazul unui incendiu inchideti imediat vana de gaz si intrerupeti alimentarea
electrica, mentindndu-va calm. Utilizati un stingdtor adecvat pentru a combate
incendiul. Nu folositi apad pentru a stinge flacara, deoarece aceasta poate agrava
situatia si poate provoca extinderea focului. Opriti aparatul si acoperiti flacara cu un
capac sau cu o patura antiincendiu pentru a suprimarea focului.

* Uleiul varsat pe podea in timpul utilizarii trebuie curatat imediat. Daca nu este
indepartat, uleiul poate crea un teren alunecos, ceea ce reprezinta un risc semnificativ
de alunecare si accidente.

« Mirosul de gaz indici posibile scurgeri de gaze. In aceasti situatie, inchideti vana
dispozitivului si vana de gaz principala, apoi deschideti usile si feroneria pentru a
permite ventilarea adecvata. Evitati utilizarea oricaror obiecte care ar putea produce
scantei sau flacari, cum ar fi comutatoarele electrice. Contactati imediat un service




autorizat pentru a verifica si remedia situatia.

AVERTISMENT: Gaétirea neasistatd la plitd folosind grasimi sau ulei poate fi
periculoasa si poate provoca un incendiu. Este esential sd nu lasati niciodata gatitul
nesupravegheat, n special atunci cand utilizati grasimi sau ulei.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat in permanenta. Gatirea pe termen
scurt trebuie monitorizata constant pentru a preveni accidentele.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe suprafetele de gatit.
Obiectele de metal, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele, nu trebuie
plasate pe suprafata plitei, deoarece se pot infierbanta si pot reprezenta un risc de
arsura.

AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin fierbinti in timpul

utilizarii. Evitati sa atingeti elementele de incélzire. Folositi intotdeauna manusi de
protectie atunci cand scoateti sau introduceti accesorii si vase in aparat.

4. TRANSPORT SI MUTARE

e Aceste dispozitive pot fi transportate cu vehicule auxiliare cum ar fi stivuitoare.
e Dispozitivul se transportd prin asezarea picioarelor stivuitorului sub picioarele dispozitivului.

® In cazul in care distanta de transport este considerabild, este imperativ sd manipulati



dispozitivul cu atentie si in mod deliberat pentru a evita orice vibratii neintentionate. In situatii
necesare, este recomandabil sd fixati dispozitivul pe paleti sau sa-1 mentineti echilibrat in
timpul manipularii, posibil cu implicarea unei persoane suplimentare.

e [Este important sa nu loviti sau sa 1asati sa cada dispozitivul in timpul transportului, pentru a
evita deteriorarile sau defectarile neasteptate.

5. MONTAJUL DISPOZITIVULUI

5cm

A Aparatul trebuie instalat, conectat si Intretinut in mod corespunzator de catre personal
calificat conform reglementarile si directivele in vigoare in tara in care este instalat,
precum si instructiunile din acest manual.

Pentru a permite amplasarea acestui aparat in apropierea peretilor, mobilierului de bucatarie,

A a peretelui despartitor sau a altor invelisuri decorative, este necesar ca acestea sa fie fabricate
din materiale incombustibile sau sa fie acoperite cu un material termoizolant incombustibil
adecvat. In aceste conditii, distanta minima intre aparat si aceste obiecte trebuie sa fie de 5
cm. In caz contrar, distanta minima trebuie sa fie de cel putin 20 cm.
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AEste esential sa acordati o atentie deplind regulilor de protectie impotriva incendiilor in timpul
utilizarii acestui dispozitiv. Picioarele aparatului trebuie ajustate corespunzdtor pentru a asigura
functionarea acestuia pe o suprafata plana si stabila.

AToate conexiunile de gaz ale aparatului trebuie sa respecte normele si standardele in vigoare.
Inainte de a efectua racordarea la gaz de catre personalul autorizat, trebuie si se verifice eticheta si sa
se asigure ca racordarea la gaz este realizatd conform specificatiilor referitoare la tipul si presiunea de
gaz indicate. Conexiunile trebuie sd fie efectuate in conformitate cu specificatiile pentru diferitele tipuri
de gaz si presiune.

ADupai ce dispozitivul a fost conectat la sistemul de gaz, este imperativ sd se verifice eventuale
scurgeri de gaz folosind solutia de sapun.

A In urma verificarilor efectuate de personalul de service autorizat, daca este considerat necesar, se
poate realiza reglarea fluxului de aer pentru asigurarea functionarii corecte a dispozitivului.

A Puterea nominala a dispozitivului este fixa si nu poate fi ajustatd in functie de preferintele
utilizatorului. Orice modificare efectuatd asupra supapelor si injectoarelor in acest scop va anula
garantia dispozitivului.



A Este important sa utilizati doar piese de schimb originale in dispozitiv.

Fitingul retelei de distributie a gazului este conform standardelor ISO 7/1 si ISO 228/1, avand o
conexiune de ¢ 27, situatd In partea din spate a aragazului. Structura aparatului este realizata din otel
inoxidabil, iar arzatoarele sunt fabricate din fonta

6. CONECTAREA LA RETEAUA DE DISTRIBUTIE A GAZELOR

ATENTIE: Inainte de a instala aparatul, asigurati-va ci instalarea a fost autorizati de compania de gaz.
Comparati datele relevante ale aparatului (placuta de date/eticheta) cu sursa de alimentare locala pentru
a verifica compatibilitatea.

6.1  Pregititi aparatul pentru instalare:
Scoateti ambalajul si foaia de protectie din plastic. Dacd este necesar, indepartati urmele de adeziv.

Respectati directivele locale pentru eliminarea ambalajului (pentru mai multe detalii, consultati
capitolul ,,RECICLAREA”).

6.2  Verificati compatibilitatea gazului:

Inainte de conectarea unititii la reteaua de gaze, verificati pliacuta de date/eticheta pentru a confirma
dacd unitatea a fost setatd si testata pentru tipul de gaz furnizat.

Daca tipul de gaz indicat pe placuta tehnica nu corespunde cu cel furnizat, consultati sectiunea
»CONVERSIA LA ALT TIP DE GAZ”.

6.3  Conectati aparatul:

Utilizati tevi metalice cu diametru adecvat pentru a conecta aparatul la reteaua de distributie a gazului.
Instalati un robinet de inchidere omologat intre aparat si reteaua de distributie.

Daca se folosesc tevi flexibile, acestea trebuie sa fie din otel inoxidabil si sa respecte standardele in
vigoare.

Respectati reglementarile:

In timpul instaldrii, asigurati-va ci sunt respectate toate reglementirile in vigoare, inclusiv:
Standardele de instalare si sigurantd aplicabile,

Reglementarile regionale si/sau locale, cum ar fi codurile de constructie,

Reglementarile de prevenire a incendiilor,

Reglementarile IEC aplicabile.

Va recomanddm sd instalati aparatul Intr-un mediu bine ventilat sau sub o hota de extractie pentru a
asigura indepartarea eficientd a vaporilor sau fumului produsi in timpul gatitului. Aparatul poate fi
instalat fie singular, fie intr-o configuratie in linie, in functie de nevoile dumneavoastra.

Dupa instalarea aparatului, este esential sd verificati daca existd scurgeri in fitinguri. Utilizati produse
de detectare a scurgerilor, cum ar fi prin metoda bulelor de sapun, pentru a identifica eventualele
scurgeri.

NOTA: In timpul verificarii scurgerilor, nu folositi flacara deschisa!



Daca presiunea retelei de distributie a gazului la locul de instalare nu corespunde valorilor specificate
pe placuta de date/eticheta aparatului, nu porniti aragazul pana cand problema nu este rezolvata.

7. PANOURI DE CONTROL

BUTONUL SUPAPEI / ROBINETULUI

APRINDEREA PIEZO ELECTRICA

7.1 UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

e Magina de gatit cu cuptor se foloseste in bucatariile restaurantelor, cantinelor, spitalelor, fabrici
catering si alte locuri asemanatoare pentru gétirea alimentelor.

e Inainte de prima utilizare a dispozitivului acesta trebuie curatat cu o laveta umezita in apa calda
si sdpun (stoarsa bine).

e Dispozitivul trebuie operat sub o hota cu filtru conectata la sistemul de ventilatie.

e Utilizarea dispozitivului trebuie sa fie efectuatd de catre persoane care sunt constiente de
conditiile de siguranta si de aspectele tehnice ale acestuia si care au citit si Inteles manualul de
utilizare.

e Pentru alimentarea cu gaz natural, presiunea de alimentare a dispozitivului trebuie sa fie de 20
mbar, iar pentru alimentarea cu butelie, presiunea trebuie sa fie de 30 mbar. Pentru a asigura o
alimentare corectd si sigurd a dispozitivului cu gaz din butelie, este esential sa utilizati un
regulator de presiune cu reglare precisa. Optati pentru un regulator de 30 mbar pentru a asigura
un flux adecvat si sigur de gaz.



A Nu utilizati in alte scopuri decit cele prevazute.

7.2 PRIMAUTILIZARE

La prima utilizare a cuptorului, este posibil sd observati un miros neplacut cauzat de reziduurile de
productie, precum grasimea, uleiul si rasina utilizate in procesul de fabricatie. Pentru a elimina aceste
reziduuri, cuptorul trebuie pornit la cea mai 1naltd temperatura timp de cel putin 1 ora, asigurdndu-va
ca este complet gol. Dupa expirarea acestui interval de timp, cuptorul va fi gata pentru utilizarea
normala.

Va recomandam sa curatati cuptorul dupd fiecare utilizare pentru a mentine igiena si performanta
optima a acestuia.

Recomandari de utilizare:

Pentru rezultate optime, nu introduceti alimente intr-un cuptor rece. Asteptati ca acesta sa ajunga la
temperatura setatad inainte de a Incepe gatitul.

Nu tapetati peretii cuptorului cu folie de aluminiu, 1n special partea inferioard a camerei de gatit,
deoarece acest lucru poate afecta circulatia aerului si functionarea corectd a cuptorului.

7.3 APRINDEREA ARZATORULUI

Pentru a aprinde arzatorul aragazului, trebuie sa urmati urmatorii pasi:

v' Asigurati-va cd gazul este conectat si valva principald de gaz este deschisa.

v" Rotiti butonul supapei/robinetului din pozitia (O) spre stdnga in pozitia pilot (*), mentindnd
butonul apasat la capacitate maxima

v Mentineti butonul supapei/robinetului apasatd timp de 20-25 de secunde pentru a permite
eliminarea aerului din instalatia de gaz.

v" Folositi o bricheta pentru a aprinde flacara.

v Mentineti butonul apasat pentru inca cateva secunde dupa aprindere pentru ca termocuplul sa se
incdlzeasca si Sa mentind supapa de sigurantd deschisa.

v" Daci flacara este stabila si nu se stinge cand eliberati butonul supapei/robinetului) puteti aprinde
arzdtorul si incepe procesul de gatit.

v 1In cazul in care flacira se stinge, repetati operatia.

In cazul in care intdmpinati dificultiti sau aveti intrebdri referitoare la aprindere puteti contacta
departamentul de asistenta Ideal Inox pentru ajutor suplimentar.

7.4  APRINDEREA ARZATORULUI PRINCIPAL

Pentru a utiliza in mod corespunzitor aragazul profesional, trebuie si urmati cativa pasi importanti. In
primul rand, aprinderea arzatorului este esentiald in procesul de gatit.

v Dupa ce ati aprins flacara, rotiti butonul supapei spre stdnga pana la punctul corespunzator

temperaturii dorite sau simbolului 0

v" Pentru supapa termostatica, nivelul minim este in pozitia 0 iar cel maxim, 1n pozitia 0



7.5 INCHIDEREA ARZATOARELOR

v' Pentru a inchide complet dispozitivul, rotati supapa in pozitia de inchidere completa (O). Acest
lucru va intrerupe fluxul de gaz cétre arzator.

v Dupa inchiderea dispozitivului, va recomandam sa inchideti butelia sau supapa de gaz pentru a
preveni posibile pericole.

7.6 UTILIZAREA PARTII CUPTORULUI

7.6.1 APRINDEREA ARZATORULUI DE LA CUPTOR

Pentru a aprinde arzatorul aragazului, trebuie sa urmati urmatorii pasi:

v' Asigurati-va ca gazul este conectat si valva principala de gaz este deschisa.

v" Rotiti butonul supapei/robinetului din pozitia (O) spre stdnga in pozitia pilot (*), mentinind
butonul apasat la capacitate maxima

v Mentineti butonul supapei/robinetului apasatd timp de 20-25 de secunde pentru a permite
eliminarea aerului din instalatia de gaz.

v’ In acelasi timp, apdsati aprinzitorul piezoelectric de mai multe ori, pentru a aprinde flacira.

v Mentineti butonul apasat pentru inca cateva secunde dupa aprindere pentru ca termocuplul sa se
incdlzeasca si sa mentind supapa de sigurantd deschisa.

v" Daca flacara este stabila si nu se stinge cand eliberati butonul supapei/robinetului) puteti aprinde
arzatorul si incepe procesul de gatit.

v In cazul in care flacira se stinge, repetati operatia.

7.6.2 APRINDEREA ARZATORULUI PRINCIPAL DE LA CUPTOR

v Dupa ce ati aprins flacéra, rotiti butonul supapei spre stdnga pand la punctul corespunzator

temperaturii dorite sau simbolului 0

v" Pentru supapa termostatica, nivelul minim este in pozitia 0 iar cel maxim, in pozitia 0

Temperatura interna a cuptorului poate ajunge pana la 300 de grade Celsius.

Pentru a verifica dacd arzatorul este aprins, puteti inspecta interiorul cuptorului prin intermediul
orificiului special atunci cand usa este deschisa.

Atunci cand flacara este reglata la minim, temperatura din interiorul cuptorului scade la aproximativ
100 de grade Celsius.

Este recomandat sa asezati tavile de copt in interiorul cuptorului, avand grija sa le selectati in functie de
volumul alimentelor. Astfel, se evita riscul ca arderea sa fie afectatd in cazul scurgerii sau varsarii
alimentelor, sau sa se dezvolte bacterii in partea inferioara a cuptorului.

In momentul in care scoateti tavile din cuptor, este esential sa folositi manusi termoizolante pentru
protectie, deoarece acestea vor fi fierbinti.

ATENTIE: Gatirea trebuie facutd cu usa cuptorului inchisd. Arzatorul are o supapa de siguranta care
intrerupe alimentarea cu gaz daca flacdra ar putea sa se stinga accidental.



8. CURATAREA

Pentru a asigura o functionare optima si o igiend adecvatd, este important sd urmati instructiunile de
curatare si intretinere ale aragazului.
Inainte de prima folosire a aparatului, este necesara spalarea minutioasa a interiorului cuvei de gatit.

Curatarea amanuntitd zilnica a aparatului garanteaza functionarea
perfecta si de lungd duratd a acestuia. Suprafetele aragzului trebuie
curatate cu lichid de vase diluat in apa foarte calda si utilizdnd o carpa
moale; pentru murdaria dura folositi alcool etilic, acetona sau alt solvent
nehalogenat; nu folositi detergenti, praf abrazivi sau substante corozive
precum acidul clorhidric / muriatic sau sulfuric. Folosirea acizilor poate
compromite functionalitatea si sigurana aparatului. Nu folosifi perii,
spalatoare de sarma sau discuri abrazive realizate din alte metale sau aliaje care ar putea provoca pete
de rugina prin contaminare.

Din acelasi motiv, evitati contactul cu obiecte din fier. atentie la spalatoarele de sarma sau la periile din
otel inoxidabil care, desi nu contamineaza suprafetele, pot cauza zgarieturi daunatoare. Praful metalic,
spanurile metalice rezultate in urma operatiilor de prelucrare si materialele feroase in general, daca intra
n contact cu suprafetele aragazului, pot provoca formarea unor pete de rugind. Eventuale pete de rugina
superficiald, care se pot detecta chiar si pe aparatele noi, pot fi inldturate folosind detergent diluat cu
apa si un buretel de tipul Scotch Brite. Daca murdaria este accentuata, nu folositi in mod absolut
smirghel; recomandam ca folosire alternativd bureti sintetici (ex. burete Scotchbrite). De exclus
folosirea substantelor pentru curatat argintul si acordati o atentie deosebita aburilor de acid clorhidric
sau sulfuric care provin, de exemplu, din spalarea podelelor. Nu indreptati jeturi directe de apa spre
aparaturd pentru a nu o avaria. Dupa curdtare, clatiti bine cu apa curatd si uscati cu grija utilizand o
carpa.

Nu curétati niciodatd cu un detergent puternic care poate deteriora finisarea

A otelului inoxidabil..

Nu utilizati niciodatd materiale de curatare chimice, cum ar fi acidul
clorhidric, deoarece acestea pot deteriora suprafata placii

Daca resturile de alimente sunt prea tari, inmuiati-le inainte cu apa fierbinte si stergeti-le.

Daca reziduurile sunt incd persistente, utilizati o racleta din lemn pentru a le indeparta.

Aceste masuri simple de curatare si intretinere vor prelungi durata de viata a aragzului dvs. si vor asigura
o experientd de gatit sigura si placuta.

Inainte de a efectua operatiile de curitare, inchideti aparatul si lasati-1 si se
raceasca.

9. INTRETINEREA



Pentru a asigura functionarea optima si prevenirea problemelor, Se recomanda efectuarea unei intretineri
periodice de catre Ideal Inox sau de catre personalul tehnic autorizat. Ideal Inox sugereaza ca aceasta
intretinere sa fie efectuata cel putin o data la 6 luni, in functie de starea aparatului.

Este important de mentionat ca realizarea Intretinerii de catre personalul Ideal Inox se face contra cost,
chiar si in perioada de garantie.

Anumite piese ale aragazului profesional necesita o atentie speciald in timpul intretinerii. Orificiul
injectorului trebuie sa fie complet curat, iar inelul de reglare a aerului trebuie sa fie curat si neinfundat.
De asemenea, flacara pilotului trebuie sa fie lind si sa nu intre in contact cu termocuplul, iar orificiile
arzatorului trebuie sa fie curate si neinfundate.

Este important de retinut ca piesele care necesitd demontare in timpul curatarii trebuie demontate si
reasamblate de catre personalul de service autorizat, care va intreprinde si verificarile necesare. Dupa
montare, scurgerile de gaze trebuie verificate din nou prin metoda bulelor de sapun.

In concluzie, efectuarea unei intretineri periodice de catre personalul nostru de service autorizat va

contribui la prelungirea duratei de viata a aragazului profesional cu placa netedd si la mentinerea
performantelor optime ale acestuia.

10. NEFOLOSIREA TNDEIUNGATA A ARAGAZULUI

Daca aparatul nu va fi folosit pentru o perioada lunga de timp, actionati in felul urmator:
v’ Curatati in amanunt aparatul si zonele limitrofe
v Ungeti cu un strat subtire de ulei alimentar suprafetele din otel inoxidabil
v’ Efectuati toate operatiile de mentenanta
v" Acoperiti aparatul cu un invelis, ldsdnd cateva crapaturi pentru circularea aerului

11. CONVERSIA LA ALT TIP DE GAZ

Pentru a va asigura ca dispozitivul functioneaza in mod corespunzator si pentru a evita eventualele
probleme, este necesar sa respectati sistemul de gaz instalat de Ideal Inox sau de personalul de service
autorizat. In cazul in care doriti si treceti la un alt sistem de racordare la gaz, acest lucru trebuie ficut
doar de personalul de service autorizat, altfel dispozitivul va iesi din garantie, iar Ideal Inox nu va fi
responsabil pentru eventualele probleme aparute.

Este important sd apelati la personalul de service autorizat pentru efectuarea Intretinerii si conversiilor
de gaze, astfel incat sa se asigure o functionare sigura si optima a aragazului profesional cu doua

cuptoare, Ideal Inox.

Pentru a putea trece la un alt tip de gaz, de exemplu de la gaz natural la butelie, este necesara folosirea



duzelor adecvate pentru respectivul arzator, by-pass. Duzele arzatoarelor pentru diversele tipuri de gaz,
Tnsemnate cu un numar care indica diametrul in 1/100 dintr-un mm, se afla intr-un plic furnizat impreuna
cu aparatul.

Dupa incheierea transformarii sau a adaptarii, efectuati operatiile de verificare ale functiunilor
aparatului conform metodei bulelor de sapun.

Placa suplimentara/ Eticheta trebuie actualizata in functie de conversia sau adaptarea efectuata.

12. POSIBILE PROBLEME - CAUZE

11.1  APRINZATORUL PIiLOT NU SE APRINDE SAU SE APRINDE CU DIiFiCULTATE

* Presiune de intrare a gazului insuficienta.
* Conducta de gaz sau duza este infundata.
* Robinetul de gaz este defect.

112 ARZATORUL SE STIiNGE iN TIMPUL FUNCTIONARIi

*Termocuplul trebuie verificat pentru a se asigura ca este strans corespunzator. Daca termocuplul nu
este strans, acesta poate afecta functionarea corectd a aparatului. Daca, dupa strangere, problema
persistd, termocuplul poate fi defect si trebuie inlocuit.

* Robinetul de gaz este defect.

11.3 ARZATORUL PRINCIPAL NU SE APRINDE SAU SE APRINDE CU DiFiCULTATE
* Presiunea gazului este insuficienta.
* Duza este infundata.

* Robinetul de gaz este defect

11.4 CONTROLUL TEMPERATURIIi NU POATE Fi REALIZAT

* Robinetul de gaz este defect.

13. GARANTIE

Un produs nou este in garantie. Formularul de garantie al produsului este eliberat odata cu factura de
achizitie. Daca garantia nu a fost emisa, in baza facturii de achizitie puteti solicita aceast document.



14. AVERTIZARI PRIVIND SITUATIILE CARE POT FI PERICULOASE SAU
PERICULOASE PENTRU SANATATEA UMANA SI A MEDIULUI

14.1 INFORMATIi PRiVIND ELIMiNAREA

Ambalajul poate fi realizat din materiale reciclabile.

* Carton ondulat / carton

* Polistiren spumat

* Curele din polietilena

* Curele din polipropilena

* Materialul de ambalare nu este folosit pentru joaca de copii - exista riscul de sufocare din cauza foliei.
* Duceti ambalajul la un centru oficial de colectare a gunoiului.

14.2 RECICLAREA

+ Contine materiale valoroase si ar trebui dus la un centru de colectare a materialelor reciclabile.
* Informatii despre centrul de colectare pot fi obtinute de la municipalitatea din regiune.

15. UNITATE SERVICE

ADRESA: JUD ILFOV, COM. CORBEANCA, SAT PETRESTI, STR. BALANTEI, NR.44
TEL: +40 745 017 009
www.idealinox.ro office@idealinox.ro



http://www.idealinox/

