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SCOPUL SI DOMENIUL DE APLICARE

Draga client,

Descarcati manualul cu instructiuni de pe site-ul https://www.idealinox.ro sau sunati la
numadrul indicat pe certificatul de garantie.

Produsul nostru este construit in conformitate cu standardele internationale. Va
multumim pentru fidelitatea demonstrata prin achizitionarea acestui produs.

Este important ca acest manual sa fie citit cu atentie, iar gratarul sa fie utilizat in
parametrii precizati pentru a obtine cea mai buna eficientasi pentru o utilizare pe termen lung.

Asigurati-va ca persoanele care vor utiliza gratarul cu roca vulcanica au cititmanualul de
utilizare si au fost instruite pentru a-1 folosi.

In cazul in care apar probleme, recititi manualul de utilizare inainte de a suna la service.
Nu permiteti unei personae neautorizate sa intervina asupra gratarului daca acesta s-a

defectat.
INTRODUCERE
° Instructiunile din acest manual privind datele de securitate sunt importante pentru

montarea si mentinerea in conditii de securitate a gratarului cu roca vulcanica. Producatorul
recomanda ca acest manual sa fie pastrat cu grija in zona de lucru, astfel incat sa poata fi
consultat de catre tehnicienisi utilizatori.

° Conexiunea la gaz, instalarea si intretinerea gratarului trebuie sa fie efectuata de catre
instalatori calificati si autorizati in conformitate cu normele de securitate in vigoare.
Producatorul isi declina orice responabolitate daca aceste obligatii nu sunt respectate.

° Instalatia de gaz la care va fi conectat gratarul trebuie sa fie pregatita respectand legislatia
in vigoare.
° Nerespectarea instructiunilor date de producator pentru acest dispozitiv pot compromite

siguranta aparatului si duc la pierderea garantiei.
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@ Gratarul nu trebuie expus la lumina directa a soarelui.

@ ATENTIE: Utilizarea unui aparat de gatit cu functionare pe gaz are ca rezultat
generarea de caldura, umiditate si produsi combustibili in incdperea in care acesta este
instalat. Asigurati-va ca bucitaria este bine ventilatia, mai ales atunci cind aparatul este in
functiune: mentineti deschise orificiile de aerisire si instalati un dispozitiv de ventilare
mecanica (hotd cu extractie mecanica). Utilizarea intensiva si indelungata a aparatului ar
putea impune necesitatea unei ventilari suplimentare, de exemplu, deschiderea ferestrei sau
o modalitate mai eficienta de ventilare, prin cresterea nivelului de ventilarea mecanica
atunci cand este cazul.

@ Aparatul si partile sale accesibile se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingereaacestor suprafete.

® Pericol de incendiu: Nu depozitati obiecte pe zonele de gatit sau in jurul gratarului.

@ Procesul de preparare trebuie sa fie supravegheat. Un proces de preparare care dureaza

putin trebuie sa fie supravegheat in permanenta.

@ Prepararea la plita cu grasime sau ulei poate fi periculoasa - risc de incendiu. Nu incercati

NICIODATA s stingeti un incendiu folosind apa (apa provoca o difuzie mai rapida a focului):
trebuie sa opriti gratarul si apoi trebuie sa acoperiti flacara, de exemplu cu un capac sau cu o
paturd ignifuga.

@ Mirosul de gaz inseamna scurgere de gaz. Intr-o astfel de situatie, inchideti supapa
gratarului si supapa de alimentare principala, deschideti ferestrele si usile. Nu utilizati
intrerupator electric! Sunati imediat la societatea de furnizare a gazului si la serviceul IDEAL
INOX.

@ Uleiul de pe podea trebuie curatatin timpul zilei. In caz contrar, poate crea teren alunecos
—risc de ranire.
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@ Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau suport. Nu amplasati articole vestimentare sau
alte materiale inflamabile langa aparat pana cand nu S-au racit complet toate componentele
acestuia - pericol de incendiu.

@ Daca informatiile din acest manual nu sunt respectate cu strictete, s-ar putea produce un
incendiu sau o explozie, acestea putand avea ca rezultat pagube materiale sau vatamari corporale.

Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in scop profesional, precum restaurante,
hoteluri si alte spatii comerciale.

1. INSTALAREA
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@ DISTANTA INTRE BUTELIE SI GRATAR TREBUIE SA FIE DE 50 cm.

@ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie sa fie efectuate de doud sau mai multe
persoane — risc de ranire. Folositi manusi de protectie la despachetare si instalare - risc de taiere.

@ Pentru a pozitiona gratarul cu roca vulcanica aproape de perete sau de mobilierul
de bucatarie, acestea trebuie sa fie fabricate din materiale neinflamabile. Pentru a mentine
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distanta de 5 cm, acestea trebuie acoperite de materiale adecvate de izolare termica, altfel
distanta ar trebui sa fie de cel putin 20 cm.

® Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de alimentare cu gaz, precum s§i reparatiile
trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu reparati si nu Inlocuiti nicio piesa a aparatului,
daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare. Dupa despachetarea
aparatului, asigurati-va cd acesta nu a fost deteriorat in timpul transportului. Daca apar probleme,
contactati distribuitorul. Odata instalat aparatul, deseurile de ambalaje (bucdti de plastic,
polistiren etc.) nu trebuie ldsate langa gratar - risc de incediu. In timpul instaldrii, aveti grija ca
aparatul sa nu deterioreze cablul de alimentare - risc de incendiu. Activati gratarul cu roca
vulcanica numai atunci cand instalarea a fost finalizata.

® Racordurile pentru gaz trebuie sa fie efectuate in conformitate cu normele in vigoare.

O Folositi regulatoare de presiune potrivite pentru presiunea gazului precizatd in
instructiuni.

® Incéperea trebuie sd fie prevazuta cu un sistem de extractie a aerului care sa elimine din
incinta gazele combustibile (hota cu sistem de extractie). De asemenea, in incapere trebuie sa fie
permisa circulatia liberd a aerului, deoarece acesta este absolut necesar pentru o ardere normal.

@ Aparatul trebuie plasat pe o suprafata plana, echilibrarea acestuia facandu-se cu ajutorul
celor 4 picioare ajustabile.

@ Inainte de prima utilizare indepartati folia de protectie de pe gratar. In cazul in care pe
acesta raman particule lipicioase, indepartati-le cu ajutorul unui detergent neutru si cu o carpa
moale.

RACORDAREA LA GAZ

@ Inainte de instalare, asigurati-vi c toate conditiile de distributie de la nivel local (tipul de
gaz si presiunea gazului) sunt compatibile cu configuratia gratarului.
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@ Verificati dacd presiunea de alimentare cu gaz este conforma cu valorile specificate pe
produs. Valorile de reglare a aparatului sunt specificate pe etichetd (sau pe placuta cu date
tehnice).

@ Acest aparat nu este conectat la un dispozitiv de evacuare a produselor de ardere.
Dispozitivul trebuie sa fie instalat si conectat in conformitate cu normele in vigoare privind
instalarea. Trebuie sa se acorde o atentie deosebita cerintelor relevante privind ventilarea.

® Aceasta operatie trebuie s fie efectuatd de un tehnician calificat Folositi numai furtunuri
metalice flexibile sau rigide pentru racordul de gaz. Racord rigid (din cupru sau otel). Racordul
la sistemul de alimentare cu gaz trebuie sa fie efectuat astfel incat sa nu se exercite presiuni
asupra aparatului. Daca se utilizeaza un furtun din otel inoxidabil, acesta trebuie instalat astfel
incat sd nu atingd nicio componentd mobild a mobilierului (de exemplu, un sertar). Acesta
trebuie sa treaca printr-o zonda in care nu existd obstacole si care sa permitd examinarea
furtunului pe toata lungimea sa.

@ Aparatul trebuie sa fie racordat la reteaua de alimentare cu gaz sau la butelia de gaz in
conformitate cu normele nationale in vigoare. Inainte de a efectua racordarea, asigurati-vi ci
aparatul este compatibil cu tipul de gaz pe care doriti sd 1l utilizati. Dacd nu existd
compatibilitate, sunati tehnicienii service IDEAL INOX.

@ Dupa racordarea la alimentarea cu gaz, verificati etanseitatea folosind apa cu sapun.

@ Daca este necesar, reglareaaerului trebuie facuta de personal calificat.

@ Presiunea de alimentare a gratarului este de 30 mbar pentru Gaz Natural si 50 mbar
pentru Butelie.
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INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

° Inainte de folosire toate suprafetele aparatului se vor curata bine cu apa calda si detergent
neutru, dupa care se vor clati si se vor usca bine.

° In timpul primei operatiuni de folosire, gresarea de protectie a dispozitivului poate
provoca fum sau miros. Acest lucru nu este unul periculossi va disparea in scurttimp.

° Dupa instalare si inainte de utilizare, indepartati grasimea industriala de protectie aplicata
pe suprafata de frigere.

° Acest gratar este conceput pentru gatirea directaa produsului.

° Nu se recomanda utilizarea directa a produselor congelate deoarece gatitul acestora va
deteriora suprafata de gatire (-15 * C).

° Inainte de a utilza gratarul, verificati daca piatravulcanica este asezatain carcasa. Piatra
vulcanica este asezata in mod aleatoriu in carcasa de depozitare destinata acesteia, fara a lasa
spatiu gol in carcasa de depozitare.

OPERATII:

APRINDEREA GRATARULUI

° Pentru a asigura admisia de gaz, SUPAPA (A) trebuie adusa in pozitia flacara mare
(@). Butonul trebuie apasat si mentinut in aceasta pozitie cateva secumde ( pentru prima
utilizare trebuie mentinut 20-25 secunde pentru a evacua aerul si a furniza gaz).

° Pentru aprindere utilizatio BRICHETA.

° Dupa aprindere, pentru mentinerea flacarii, SUPAPA (A) este mentinuta apasat timp de
20 secunde
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° Dupa aprinderea arzatorului puteti aduce dispozitivul la temperatura mica rotind
SUPAPA (A) la pozitia(a).
° Daca pilotul se opreste in timpul functionarii, mecanismul de inspectie a flacarii va opri

alimentarea cu gaz. Pentru reaprindere, urmati pasii prevazuti la “APRINDEREA
GRATARULUI”.

° Uleiul care se scurge in timpul gatitului este colectat in sertarul pozitionat in partea din
fata a gratarului. Acest sertar trebuie verificat la anumite perioade de timp si golit. In caz contrar,
uleiul se spoate scurge pe aparat si pe podea, existand astfel riscul de alunecare si de inflamare.
Trebuie acordata atentie procesului de golire a uleiului, intrucat uleiul scurs este fierbinte.

° Dupa finalizarea procesului de gatit, suprafata gratarului trebuie curatata ( vezi
"CURATARE SI INTRETINERE”).

OPRIREA GRATARULUI

° Pentru inchiderea gratarului, SUPAPA (A) este adusa in pozitia “0” prin rotirea
butonului in sens invers acelor de ceasornic. Astfet, supapa este oprita, iar gazul care alimenteaza
pilotul si arzatorul este intrerupt.

° Dupa inchiderea completa a gratarului, se recomanda inchiderea supapei de alimentare
principala.

CURATAREA SI INTRETINEREA

° Nu faceti nicio operatie de intretinere a aparatului cand acesta este conectat la reteaua de
gaz.
° Dupa utilizare, grasimeaarsa de pe suprafatade gatire a gratarului trebuie curatata. In caz

contrar, poate genera miros neplacut si poate produce bacterii. De asemenea, alimentele care
raman pe suprafatade gatire pot bloca conducta de evacuare a uleiului.
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° La sfarsitul fiecarei zi de lucru, stergeti aparatul cu o laveta inmuiata in apa calda si
detergent neutru, inainte ca acesta sa fie racit in totalitate. Nu utilizati produse abrazive sau
corozive, produse pe baza de clor. Nu folositi produse inflamabile. Apoi clatiti si uscati bine.

° Suprafetele din otel inoxidabil se pot pata din cauza apei calcaroase sau a detergentilor
agresivi, daca raman in contact cu acestea prea mult timp.

NOTA: curitati otelul inoxidabil numai cu o cirpi sau un burete moale.

° Nu aplicati substante chimice pe suprafetele care nu pot fi curatate prin metodele
mentionate mai sus.

° Nu curatati aparatul folosind jet de apa. In caz contrar se pot produce defectiuni ale
instalatiel.
° Curatati periodic piatra prin scufundarea in apa cu sodium ( in functie de frecventa de

utilizare, de 2 sau de 3 ori pe saptamana). Piatra astfel curatata trebuie asezata in mod aleatoriu
in spatial destinat acesteia, fara a lasa spatiu neacorit cu piatra.

) In cazul resturilor de alimente arse, acestea trebuie inmuiate cu putina apa si apoi sterse.
Daca particulele ramase sut foarte dure, folositi o spatula de lemn.

° In cazul in care aparatul nu functioneaza pentru o perioada mai lunga de timp acesta
trebuie gresat cu un strat subtire de vaselina.

Pentru a asigura o functionare optima si o igiena adecvatd, este important sa urmati
instructiunile de curatare si intretinere ale rotisorului.

Curatarea amanuntita zilnica a aparatului garanteaza functionarea
perfectd si de lungd durata a acestuia. Suprafetele in otel trebuie
curatate cu lichid de vase diluat in apa foarte calda si utilizand o
carpa moale; pentru murdaria durd folositi alcool etilic, acetona
sau alt solvent nehalogenat; nu folositi detergenti praf abrazivi sau
substante corozive precum acidul clorhidric/ muriatic sau sulfuric.
Folosirea acizilor poate compromite functionalitatea si siguranta

aparatului. Nu folositi perii, spalatoare de sirma sau discuri abrazive realizate din alte metale

sau aliaje care ar putea provoca pete de rugina prin contaminare.
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Din acelasi motiv, evitati contactul cu obiecte din fier. Atentie la spalatoarele de sarma sau la
periile din otel inoxidabil care, desi nu contamineaza suprafetele, pot cauza zgarieturi
daunatoare. Praful metalic, spanurile metalice rezultate in urma operatiilor de prelucrare si
materialele feroase in general, dacad intrd in contact cu suprafetele de otel inoxidabil, pot
provoca formarea unor pete de rugina. Eventuale pete de rugind superficiala, care se pot detecta
chiar si pe aparatele noi, pot fi inlaturate folosind detergent diluat cu apa si un buretel de tipul
Scotch Brite. Daca murdaria este accentuata, nu folositi in mod absolut smirghel; recomandam
ca folosire alternativa bureti sintetici (ex. burete Scotchbrite). De exclus folosirea substantelor
pentru curdtat argintul si acordati o atentie deosebita aburilor de acid clorhidric sau sulfuric
care provin, de exemplu, din spdlarea podelelor. Nu indreptati jeturi directe de apa spre
aparaturd pentru a nu o avaria. Dupa curatare, clatifi bine cu apa curata si uscati cu grija
utilizand o carpa.

A Nu curatati niciodata cu un detergent puternic care poate deteriora
finisarea otelului inoxidabil..

A Nu utilizati niciodata materiale de curatare chimice, cum ar fi acidul
clorhidric, deoarece acestea pot deteriora suprafata placii

Daca resturile de alimente sunt prea tari, inmuiati-le inainte cu apa fierbinte si stergeti-le.

Daca reziduurile sunt Inca persistente, utilizati o racletd din lemn pentru a le indeparta.

Aceste masuri simple de curatare si intretinere vor prelungi durata de viata a rotisorului dvs. si
vor asigura o experienta de gatit sigura si placuta.

A Inainte de a efectua operatiile de curatare, inchideti aparatul si 1dsati-1sa
se raceasca.

NEFOLOSIREA INDEIUNGATA A APARATURII

Daca aparatul nu va fi folosit pentru o perioada lunga de timp, actionati in felul urmator:
v' Curatati in amanunt aparatul si zonele limitrofe
v" Ungeti cu un strat subtire de ulei alimentar suprafetele din otel inoxidabil
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v' Efectuati toate operatiile de mentenanta
v' Acoperiti aparatul cu un invelis, 1dsand cateva crapaturi pentru circularea aerului

ELIBERAREA AMBALAJULUI

° Ambalajul este reciclabil in proportie de 100%. Prin urmare, toate patrile ambalajului
trebuie eliminate Tn mod corespunzator si in conformitate cu normele stabilite de autoritatile
locale privind eliminarea deseurilor.

GARANTIE

Un produs nou este in garantie. Formularul de garantie al produsului este eliberat odata cu
factura de achizitie. Daca garantia nu a fost emisd, in baza facturii de achizitie puteti solicita
aceastd carte.

UNITATE SERVICE

ADRESA: JUD ILFOV, COM. CORBEANCA, SAT PETRESTI, STR. BALANTEI, NR.44

TEL: +40 745 017 009
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