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PREZENTARE

Stimate utilizator,

Iti multumim pentru alegerea produselor oferite de Ideal Inox. Gratarul achizitionat este fabricat
conform celor mai Tnalte standarde internationale. Pentru a obtine performante optime si a asigura o
durata indelungata de utilizare, vd recomandam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Va rugdm sa cititi cu atentie urmatoarele instructiuni:

Manualul trebuie consultat inainte de instalarea si utilizarea aparatului.

Asigurati-va ca toti utilizatorii acestui dispozitiv au citit si inteles instructiunile din manual.

Acest ghid contine informatii esentiale privind instalarea, utilizarea si intretinerea produsului. Varugam



sd urmati toate recomandarile pentru a garanta functionarea corecta si sigura a aparatului.

Instalarea sistemului de alimentare cu gaz trebuie efectuata in conformitate cu toate reglementarile
legale in vigoare. Inainte ca echipa de service autorizati si instaleze aragazul profesional, asigurati-va
ca instalatia de gaz este pregatita corespunzator.

Pentru orice nelamuriri sau intrebari, contactati cel mai apropiat service autorizat. Echipa noastra de
specialisti va sta la dispozitie pentru a oferi informatiile necesare si pentru a va ajuta in rezolvarea
oricaror aspecte neclare.

INSTALARE

DESCRIERE GENERALA

Instalarea, modificarile si Intretinerea aparatului trebuie realizate exclusiv de catre personal autorizat,
in conformitate cu normele de sigurantd in vigoare.

Producatorul isi declina orice responsabilitate in cazul nerespectarii acestor obligatii.

Instructiunile continute in acest manual ofera informatii esentiale privind siguranta in timpul instalarii
si intretinerii aparatului. Se recomanda ca acest manual sa fie pastrat cu grija in zona de lucru, pentru
a putea fi consultat de catre tehnicieni si personalul operativ.

Conectarea electricd a aparatului trebuie realizata in conformitate cu instructiunile din tabelul de date
tehnice si schema electrica.

Nerespectarea instructiunilor furnizate de producétor privind utilizarea, intretinerea, conectarea
electrica, datele tehnice si placuta de identificare poate compromite siguranta aparatului.

Producatorul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru vatamarile sau pagubele produse persoanelor
sau bunurilor ca urmare a ignorarii acestor instructiuni.

POZITIONAREA ECHIPAMENTULUI

Aparatul trebuie amplasat sub o hota de evacuare, cu scopul de a elimina fumul si mirosurile care pot aparea in
timpul procesului de gatire.

Se recomanda ca aparatul sa fie pozitionat la o distantd de cel putin 10 cm fata de peretii inconjuratori.
Aceasta distantd minima poate fi redusa doar in cazul in care peretii sunt rezistenti la foc sau sunt protejati cu
materiale izolante adecvate, conforme cu normele de siguranta 1n vigoare.

Aparatul trebuie asezat pe o suprafata pland, iar echilibrarea acestuia se va realiza prin reglarea celor
patru picioare ajustabile.

Indepirtati folia de protectie de pe aparat. In cazul in care riman urme adezive pe suprafati, acestea
trebuie curdtate cu un solvent adecvat.

In cazul instalarii suspendate (tip consola), consultati instructiunile corespunzitoare pentru montajul
specific.

CONEXIUNE ELECTRICA

Aparatul este proiectat sa functioneze la tensiunea indicata pe placa de date.

Fiecare aparat trebuie sa fie conectat la sursa de alimentare printr-o linie independenta, de dimensiuni
corespunzdtoare (puterea totald este indicata in tabelul ,,Date tehnice”). Pentru conexiunea la borne
trebuie utilizat un cablu flexibil din cauciuc cu specificatii de izolatie cel putin de tip H 07 RN-F.



Lungimea conductoarelor intre clema de cablu si borne trebuie sa fie astfel incat firele sub tensiune sa
fie intinse Tnaintea firului de pamant (galben-verde) in cazul in care cablul se desprinde de la clema.
Trebuie instalate intrerupatoare principale multi-polare, cu o capacitate adecvata de curent (cu distanta
minimade deschidere a contactelor de 3 mm), precum si Intrerupatoare automate de curent rezidual cu
sensibilitate mare adecvata.

Trebuie sa existe un sigurantator automat intre aparat si retea.

Modificarile de tensiune nu trebuie sa depaseasca 10%.

Aparatul trebuie sa fie conectat la circuitul de pamant folosind bornele marcate cu simbolul situat 1anga

bornele de conexiune. Yd?

Structura metalica a tuturor aparatelor electrice trebuie, de asemenea, sa fie conectata la circuitul de
pamant folosind bornele marcate cu simbolul situat langa bornele de pamant (sistem de legatura
echipotentiald).

VERIFICARI INAINTE DE UTILIZARE

Porniti echipamentul si verificati functionarea elementelor de incdlzire si a termostatului.

Verificati puterea termica, conform tabelului de specificatii.

Pregatiti aparatul pentru instalare:

Scoateti ambalajul si foaia de protectie din plastic. Daca este necesar, indepartati urmele de adeziv.
Respectati directivele locale pentru eliminarea ambalajului (pentru mai multe detalii, consultati
capitolul ,RECICLAREA”).

PROBLEME POSIBILE SI SOLUTII

BARELE GRATARULUI NU SE TNCALZESC

e Verificati sigurantele.

e Comutatorul principal nu este pornit.

e Tensiune scazuta sau conexiune electrica incorecta.

e Comutator defect.

e Termostatul de control al temperaturii defect.

e Termostatul principal de control al temperaturii defect, provocand activarea termostatului de
siguranta (resetati).

e Unul sau mai multe elemente de incalzire ale gratarului sunt conectate incorect sau arse (inlocuiti
elementul de incalzire defect).

TNLOCUIREA PIESELOR
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IMPORTANT: Inainte de a efectua lucriri de intretinere sau reparatii, deconectati aparatul de la
sursade alimentare prin intrerupatorul de izolare.
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AVERTISMENTE

Atentie la suprafetele fierbinti ale aparatului!

Acest aparat este proiectat pentru uz profesional si trebuie utilizat doar de personal instruit.
Este destinat exclusiv pentru gatirea alimentelor prin prajire/grilare. Orice alta utilizare este
considerata improprie.

Nu porniti aparatul fard apa.

Apa din vas trebuie sa fie intre liniile de nivel inferior si superior. Daca apa este sub linia de
nivel inferior, adaugati apa.

Dupd instalare si inainte de a utiliza aparatul, indepartati grasimea industriald de protectie
aplicatad pe aparat. Urmati acesti pasi pentru procesul de curatare:

Deschideti robinetul inferior si evacuati apa.

Spalati bine vasul cu apa curata.

La primautilizare este posibil sa observati un miros neplacut cauzat de reziduurile de productie,
precum grasimea, uleiul si rasina utilizate in procesul de fabricatie. Pentru a elimina aceste
reziduuri, aparatul trebuie pornit la cea mai inalta temperatura timp de cel putin 1 ora, complet
gol. Dupa expirarea acestui interval de timp, gratarul va fi gata pentru utilizarea normala.
Varecomandam sa curatati gratarul dupa fiecare utilizare pentru a mentine igiena si performanta
optima a acestuia. Aparatul trebuie sa fie operat la viteza maxima timp de o ora la prima utilizare.
Inchideti robinetul de evacuare de sub cuva.

Umpleti cuva cu apa calda pana la marcajul maxim.

FUNCTIONARE GRATARULUI CU BARE

PORNIREA APARATULUI

Activati siguranta si conexiunea electrica.

Pentru a incalzi gratarele cu bare, rotiti butonul de control al termostatului la temperatura dorita.
In aceasta situatie, indicatorul galben va fi aprins. Cand temperatura atinge valoarea dorita,
indicatorul verde se va stinge.

Aparatul trebuie sa functioneze la nivel maxim timp de 30 de minute, apoi reduceti nivelul
termostatului cand aparatul ajunge la temperatura dorita.

Aparatul nu functioneaza fard apa. Apa este necesard pentru a genera abur care mentine carnea
frageda

OPRIREA APARATULUI




e Rotiti butonul de control al termostatului si al comutatorului la pozitia 0.
Drenarea apei

o Plasatiun recipient rezistent la caldura sub vas.

e Deschideti robinetul de scurgere.

e Dupa drenare, inchideti robinetul de scurgere.

* Aparatul nu trebuie expus la lumina directa a razelor solare, pentru a
preveni deteriorarea componentelor si asigurarea functionarii optime.

* Pentru o ventilare corespunzatoare si eliminarea eficientd a vaporilor si
mirosurilor rezultate din gatit, aparatul trebuie utilizat sub o hota adecvata.
Acest lucru contribuie la mentinerea unui mediu de lucru sigur si curat.

*Orice tipurile de materiale inflamabile solide si lichide (haine, alcool si
derivatii ale acestuia, produse petroliere - chimice, materiale plastice din
lemn, funduri de tdiat, perdele etc.) nu trebuie pastrate niciodatd in zona in
care functioneaza aragazul profesional.

*Nu curatati aparatul cu jet de apd sub presiune, deoarece acest lucru poate
deteriora componentele electrice si mecanice, compromitand siguranta si
functionarea corecta a dispozitivului.

*Aparatul este conceput pentru uz industrial si trebuie operat exclusiv de
personal calificat, instruit corespunzator. Utilizarea de catre persoane
neautorizate poate duce la accidente sau defectiuni ale aparatului.

*Nu este permisa interventia asupra produsului decat de catre producator sau
un service autorizat. Orice modificare sau reparatie neautorizata poate afecta

siguranta si functionarea corecta a aparatului, ducand la pierderea garantiei.

«In cazul unui incendiu utilizati un stingitor adecvat pentru a combate
incendiul. Nu folositi apd pentru a stinge flacadra, deoarece aceasta poate
agrava situatia si poate provoca extinderea focului. Opriti aparatul si
acoperiti flacara cu un capac sau cu o paturd antiincendiu pentru a
suprimarea focului.




* Uleiul varsat pe podea in timpul utilizarii trebuie curatat imediat. Dacd nu
este Indepartat, uleiul poate crea un teren alunecos, ceea ce reprezinta un risc
semnificativ de alunecare si accidente.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi sau ulei poate
fi periculoasa si poate provoca un incendiu. Este esential sd nu lasati
niciodata gatitul nesupravegheat, in special atunci cand utilizati grasimi sau
ulei.

ATENTIE: Procesul de gitire trebuie supravegheat in permanenta. Gatirea
pe termen scurt trebuie monitorizatd constant pentru a preveni accidentele.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe suprafetele
de gatit. Obiectele de metal, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si
capacele, nu trebuie plasate pe suprafata plitei, deoarece se pot infierbanta si
pot reprezentaun risc de arsura.

AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia devin fierbinti
in timpul utilizarii. Evitati s atingeti elementele de incalzire..

A Aparatul trebuie instalat, conectat si intretinut In mod corespunzator de catre personal
calificat conform reglementarile si directivele in vigoare in tara in care este instalat,

precum si instructiunile din acest manual.
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utilizarii acestui dispozitiv. Picioarele aparatului trebuie ajustate corespunzator pentru a asigura
functionarea acestuia pe o suprafata pland si stabila.

A Toate conexiunile aparatului trebuie si respecte normele si standardele in vigoare. Inainte de a
efectua racordarea la electricitate de catre personalul autorizat, trebuie s se verifice eticheta si sa se
asigure ca racordarea la electricitate este realizata conform specificatiilor de pe eticheta.

A Puterea nominald a dispozitivului este fixa si nu poate fi ajustatd in functie de preferintele
utilizatorului..

b

CURATARE SI INTRETINERE

Este esential sa acordati o atentie deplina regulilor de protectie impotriva incendiilor in timpul

Este important sa utilizati doar piese de schimb originale n dispozitiv.




Pentru a asigura o functionare optima si o igiena adecvatd, este important sd urmati instructiunile de
curatare si intretinere ale aragazului.
Inainte de prima folosire a aparatului, este necesara spalarea minutioasd a interiorului cuvei de gatit.

Curatarea amanuntitd zilnicd a aparatului garanteaza functionarea
perfectda si de lunga duratd a acestuia. Suprafetele gratarului trebuie
curatate cu lichid de vase diluat in apa foarte calda si utilizand o carpa
moale; pentru murdaria dura folositi alcool etilic, acetona sau alt solvent
nehalogenat; nu folositi detergenti, praf abrazivi sau substante corozive
precum acidul clorhidric / muriatic sau sulfuric. Folosirea acizilor poate
compromite functionalitatea si siguranta aparatului. Nu folositi perii,

spalatoare de sarma sau discuri abrazive realizate din alte metale sau aliaje care ar putea provoca pete
de rugind prin contaminare.

Din acelasi motiv, evitafi contactul cu obiecte din fier. atentie la spalatoarele de sarma sau la periile din
otel inoxidabil care, desi nu contamineaza suprafetele, pot cauza zgarieturi daunatoare. Praful metalic,
spanurile metalice rezultate In urma operatiilor de prelucrare si materialele feroase in general, daca intra
n contact cu suprafetele aragazului, pot provoca formarea unor pete de rugina. Eventuale pete de rugina
superficiala, care se pot detecta chiar si pe aparatele noi, pot fi inlaturate folosind detergent diluat cu
apa si un buretel de tipul Scotch Brite. Daca murdaria este accentuatd, nu folositi in mod absolut
smirghel; recomanddm ca folosire alternativa bureti sintetici (ex. burete Scotchbrite). De exclus
folosirea substantelor pentru curatat argintul si acordati o atentie deosebita aburilor de acid clorhidric
sau sulfuric care provin, de exemplu, din spalarea podelelor. Nu indreptati jeturi directe de apa spre
aparaturd pentru a nu o avaria. Dupa curatare, clatiti bine cu apa curatd si uscati cu grija utilizand o
carpa.

Nu curétati niciodatd cu un detergent puternic care poate deteriora finisarea

A otelului inoxidabil..

Nu utilizati niciodata materiale de curdtare chimice, cum ar fi acidul
clorhidric, deoarece acestea pot deteriora suprafata placii

Daca resturile de alimente sunt prea tari, inmuiati-le inainte cu apa fierbinte si stergeti-le.

Daca reziduurile sunt Inca persistente, utilizati o racletd din lemn pentru a le indeparta.

Aceste masuri simple de curatare si intretinere vor prelungi durata de viata a aragzului dvs. si vor asigura
o experientd de gatit sigura si placuta.

Tnainte de a efectua operatiile de curatare, inchideti aparatul si ldsati-1 si se
raceasca.

NEFOLOSIREA TNDEIUNGATA A GRATARULUI

Daca aparatul nu va fi folosit pentru o perioada lunga de timp, actionati in felul urmator:
v’ Curatati in amanunt gratarul si zonele limitrofe
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v Ungeti cu un strat subtire de ulei alimentar suprafetele din otel inoxidabil
v’ Efectuati toate operatiile de mentenanta
v Acoperiti aparatul cu un invelis, 1asand cateva crapaturi pentru circularea aerului

GARANTIE

Un produs nou este in garantie. Formularul de garantie al produsului este eliberat odata cu factura de
achizitie. Daca garantianu a fost emisa, in baza facturii de achizitie puteti solicita aceast document.

AVERTIZARI PRIVIND SITUATIILE CARE POT FI PERICULOASE SAU
PERICULOASE PENTRU SANATATEA UMANA SI A MEDIULUI

INFORMATIi PRIiVIND ELIMINAREA

Ambalajul poate fi realizat din materiale reciclabile.

* Carton ondulat / carton

* Polistiren spumat

* Curele din polietilena

* Curele din polipropilena

» Materialul de ambalare nu este folosit pentru joaca de copii - exista riscul de sufocare din cauza foliei.
* Duceti ambalajul la un centru oficial de colectare a gunoiului.

RECICLAREA

+ Contine materiale valoroase si ar trebui dus la un centru de colectare a materialelorreciclabile.
* Informatii despre centrul de colectare pot fi obtinute de la municipalitatea din regiune.

UNITATE SERVICE

ADRESA: JUD ILFOV, COM. CORBEANCA, SAT PETRESTI, STR. BALANTEI, NR.44
TEL: +40 745 017 009
www.idealinox.ro office@idealinox.ro
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